KRAFT&DELE - GERMAN DESIGNED QUALITY KUCHYNSKE A DILENSKE SPOTREBICE / HORKOVZDUSNE FRITEZY KD4180

Dvoukomorova horkovzdusna fritéza (Dual AirFryer) 9 | (2x 4,5 1), 2500 W

PROFESIONALNi CESKY UZIVATELSKY MANUAL A TECHNICKA DOKUMENTACE

CELKOVY PRIKON 2x 4,5 L KOMORY

SPOLECNY KONEC
2500 W 9,0 litrd

Sync-Finish

NEZAVISLY OHREV
Dual-Zone

KLICOVE TECHNICKE PREDNOSTI A PROVOZNi VLASTNOSTI KD4180

Dvé nezavislé fritovaci komory 2x 4,5 I: Umozriuje pfipravovat sou¢asné maso v jedné komore a kiupavé hranolky ve druhé pfi zcela odli$nych teplotach a éasech.
Chytra synchronizace ¢asu Sync-Finish: Automaticky opozdi start komory s kratsi dobou pfipravy tak, aby oba riizné pokrmy dopekly pfesné ve stejny okamzik.
Funkce Dual-Cook (Kopirovani zény): Jedinym dotykem zrcadli nastaveni teploty a ¢asu z komory 1 do komory 2 pro peceni obrovské 9litrové porce téhoz jidla.
Enormni topny vykon 2500 W: Dvojice samostatnych topnych spiral a cirkulaénich ventilatord zajistuje bleskovy nabéh teploty a kiupavou karku.

Piehledny dotykovy LCD displej: Samostatné digitalni ukazatele pro kazdou zénu, 8 prednastavenych programd a plynula regulace teploty 80 az 200 °C.
Nepfilnavy povrch kos bez PFOA: Vyjimatelné fritovaci kose a roty s teflonovym povrchem zabrariuji pfichyceni jidla a snadno se isti.

VYSTRAHA PRED HORKYM POVRCHEM A PAROU U DVOUKOMOROVEHO SPOTREBICE:

Celkovy topny vykon 2500 W generuje uvnit komor vzduch o teploté az 200 °C! Pfi vytahovani fritovacich kost pouzivejte vyhradné rukojeti Cool-Touch a drzte obli¢ej mimo zénu Uniku horké pary. Do
kol NIKDY nenaléveite fritovaci olej ani tuk — jedna se o horkovzdudny spotfebic! Nezakryvejte zadni vétraci otvory a dodrzujte odstup min. 15 cm od stén.
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KRAFT&DELE + UZIVATELSKY MANUAL

TECHNICKA DATA A POPIS SPOTREBICE

KD4180

1. KOMPLETNi SPECIFIKACE A PARAMETRY KD4180

Modelové oznaceni

Typ spotiebice

Jmenovity prikon 2500 W

Provozni napéti a frekvence
Celkovy uzitny objem
Rozsah regulace teploty
Digitalni éasovaé

Chytré provozni rezimy
Pocet predvoleb

Ovladaci panel
Bezpeénostni funkce

Hmotnost pfistroje

cca7,4 kg

KRAFT&DELE KD4180

Dvoukomorova digitalni horkovzdu$na fritéza (Dual AirFryer)

220-240 V AC / 50-60 Hz

9,0 litri (2 samostatné kose 2x 4,5 I)

80 °C az 200 °C (v krocich po 5 °C)

1 az 60 minut pro kazdou zénu nezavisle

Sync-Finish (synchronizovany konec), Dual-Cook (kopirovani zény)

8 automatickych programd (hranolky, kufe, ryby, steak, pizza, pe¢eni...)
Centralni kapacitni dotykovy LED displej s dudlnim zobrazenim

Automatické preruseni pfi vytazeni koe, ochrana proti prehrati

EAN kéd 5903957006604

2. POPIS KONSTRUKCGNICH CASTi DVOUZONOVE FRITEZY

DUALNi TOPNY SYSTEM (2x 4,5 L)

« Dvé samostatné zény: Kazda komora ma vlastni topnou spiralu a nezavisly vysokorychlostni
ventilator.

« Dva fritovaci kose 4,5 | s rosty: Nepfilnavy teflonovy povrch bez PFOA; rosty umozriuji odtok
vypeceného tuku.

« Rukojeti Cool-Touch: Ergonomicka masivni drzadla s tepelnou izolaci pro bezpe¢né vyjmuti
plného kose.

CENTRALNI DIGITALNI PANEL DUAL-TOUCH

« Oddélené displeje Zone 1 a Zone 2: Zobrazuji ¢as a teplotu pro kazdou zénu zvI&st v redlném
Gase.

« Tlagitko SYNC-FINISH: Inteligentni koordinace konce peceni obou komor souc¢asné.

« Tlagitko DUAL-COOK: Rychlé zkopirovani parametrtl z jedné zony do druhé pro piny Slitrovy
objem.

OBSAH STANDARDNIHO BALENi:

prohlasenim o shodé.

1x Dvoukomorova horkovzdusna fritéza KRAFT&DELE KD4180 se sitovym kabelem, 2x fritovaci zasuvka 4,5 I, 2x vyjimatelny rost se silikonovymi dorazy, 1x originalni ¢esky navod k obsluze s
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KRAFT&DELE - UZIVATELSKY MANUAL VSEOBECNA BEZPECNOST A PREVENCE POPALEN{ KD4180

ZAKLADNIi BEZPECNOSTNI PREDPISY PRO PROVOZ AIRFRYERU

Dvoukomorova fritéza KD4180 disponuje vysokym celkovym pfikonem 2500 W. Dlsledné dodrzujte pozarni a elektrickou bezpecnost:

PRISNY ZAKAZ NALEVANI FRITOVACIHO OLEJE DO KOSU:
Tento spottebi¢ pracuje vyhradné s proudénim horkého vzduchu! NIKDY nenalévejte do kost fritovaci olej, sadlo ani tuk! Naliti tekutého oleje do horké komory zptisobi okamzité vzniceni mastnych par a
nekontrolovatelny pozar!

1. ELEKTRICKA BEZPECNOST A DIMENZOVANi 2. PROVOZNi ODVETRANI A STABILITA
« Vysoky pikon 2500 W - pripojujte do samostatné uzemnéné zésuvky 230 V jisténé jisticem min. « Umistéte na vodorovny, nehoflavy, suchy a teplu odolny kuchyrisky pult.
12Aaz 16 A. « Ponechte min. 15 cm volného prostoru za pfistrojem a po obou stranach.
« Nezapojujte na stejny zasuvkovy okruh dal$i energeticky naro¢né spottebice (konvice, trouba). « Zadni vydechy odvadéji horky vzduch o teploté pres 100 °C - nestavte pred tapety!
« Téleso fritézy, kabel ani vidlici nikdy neponofujte do vody! «  Fritézu neumistujte pfimo pod horni dievéné kuchyriské skfifiky.

« PFivodni kabel vedte mimo dosah horkych zadnich vyfukovych $térbin.

ODKLADANi HORKYCH KO$8U:
Vysunuté kose po dokonéeni peeni dosahuji teploty az 180 °C. Horké kose odkladejte VYHRADNE na tepluvzdorné podlozky, silikonové chiiapky nebo sporéak — nikdy pfimo na laminatovou pracovni
desku kuchyriské linky!

KRAFT&DELE + KD4180 * Dvoukomorova horkovzdusna fritéza (Dual AirFryer) 9 ... . Strojové pl“'el_c}iend z8



KRAFT&DELE + UZIVATELSKY MANUAL

DUALNI SYSTEMY A POJISTKY KD4180

NEZAVISLE PROVOZNi MIKROSPINAGE OBOU KOMOR

Kazda ze dvou fritovacich komor je vybavena vlastnim nezavislym bezpeénostnim spinatem:

NEZAVISLE POZASTAVENI ZONY

« Vysunuti kose 1 automaticky pozastavi ohtev a ventilator v zéné 1.

« Zdbna 2 mezitim nepfetrzité pokracuje v peéeni bez preruseni!

« Mduzete zkontrolovat nebo prottepat hranolky v kosi 1, zatimco kufe v kosi 2 se dal pece.
« Po zasunuti koSe 1 program plynule navaze.

VYSVETLENi CHYTRYCH REZIMU SYNC A DUAL

ZASADY PLNENIi A POUZITI ROSTU

« Nikdy neplrite koSe nad znacku MAX na vnitni sténé (max. 1,5 kg v kosi).
« Do kazdého kose vlozte nepfilnavy rost se silikonovymi dorazy.

« Rost oddéluje potraviny od vypeceného tuku na dné kose.

« Pecici papir pouzivejte pouze fadné zatizeny jidlem!

FUNKCE SYNC-FINISH (SLADENY KONEC)
Méate v zéné 1 kufe (30 min / 180 °C) a v z6né 2 hranolky (18 min / 200 °C). Stiskem SYNC-FINISH

fritéza nejprve spusti zénu 1. Zéna 2 ¢eka v pohotovosti a spusti se automaticky presné 18 minut
pred koncem — obé jidla jsou horka a hotova naraz!

SAMOSTATNA TEPELNA OCHRANA PRO KAZDOU ZONU

FUNKCE DUAL-COOK (ZRCADLENI)

Pripravujete velkou 9litrovou porci hranolkil pro celou rodinu. Nastavite zénu 1 a stisknete DUAL-
COOK. Teplota, ¢as i program se okamzité prekopiruji do zony 2 — usetfite ¢as pfi programovani.

Kazda komora ma vlastni elektronicky senzor NTC a bimetalovou bezpeénostni pojistku. Pokud by doslo k ucpani chladicich priduchl jedné zény, automatika vypne pouze dotéenou komoru a zabrani

poskozeni fritézy.
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KRAFT&DELE + UZIVATELSKY MANUAL UVEDEN{ DO CHODU A OVLADACH PANEL KD4180

PRVNi UVEDENi DO PROVOZU (TEPELNE VYPALENI)

1. Omyti ko0 a rosti: Vyjméte oba kose i rosty a omyjte je v teplé vodé s jemnym saponatem. Osuste Cistou utérkou.

2. Vytfeni komor: Vnitini nerezové stény obou topnych komor otfete vihkym hadfikem a vytfete do sucha.

3. Zkusebni vypaleni: Zasurite prazdné kose do fritézy, zapojte do sité 230 V a zapnéte obé komory na 200 °C po dobu 10 minut.
4. Odvétrani: Mirny zapach a dym z vypalovani nového topného télesa je zcela normalni — mistnost dobre vyvétrejte.

5. Pipraveno k vafeni: Po vychladnuti je fritéza KD4180 pIné pfipravena k pfipravé pokrmd.

POSTUP NASTAVENi DVOUKOMOROVEHO PECENI

NASTAVENI ZONY 1 (LEVY KOS) NASTAVENI ZONY 2 (PRAVY KOS)

« Stisknéte tlacitko [1] na dotykovém panelu (displej zény 1 se rozblika). « Stisknéte tlacitko [2] na panelu (displej zony 2 se rozblika).
« Vyberte predvolbu stiskem ikony programu nebo tlagitky TEMP / TIME nastavte ruéné teplotu a « Nastavte pozadované parametry pro druhy pokrm.
cas. « Pro soucasny konec stisknéte SYNC-FINISH a poté tlacitko START.

UPOZORNENI NA PROTREPANI (SHAKE REMINDER):

U programi Hranolky a Kfidélka se v poloviné doby peceni rozezni zvukovy signal a na displeji zabliké ikona SHAKE. Vysurite ko$, kratce s nim zatfeste a zasurite zpét — zarugite tim dokonalou a
stejnomérnou kifupavost véech kouskd.
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KRAFT&DELE + UZIVATELSKY MANUAL

KULINARSKY PRUOVODCE PRO OBE ZONY

KD4180

PRIKLADY DVOJITYCH KOMBINOVANYCH MENU S REZIMEM SYNC

Druh kombinovaného menu Zéna 1 (Leva komora 4,5 )
Kufeci stehna & Hranolky Kure: 180 °C / 28 min
Hovézi steak & Peéena zelenina Steak: 195 °C / 14 min
Losos na bylinkach & Brambory Losos: 165 °C / 15 min
Burgery & Cibulové krouzky Burgery: 190 °C / 15 min
Kufeci nugety & Kukufiéné klasy Nugety: 190 °C / 12 min

TABULKA 8 AUTOMATICKYCH PREDVOLEB KD4180

Zébna 2 (Prava komora 4,5 1)

Hranolky: 200 °C / 18 min

Zelenina: 175 °C / 20 min

Brambory: 190 °C / 22 min

Krouzky: 190 °C / 10 min

Kukufice: 185 °C / 16 min

Vysledny servis
Sync-Finish: Kfupavé kute i horké hranolky naraz.

Stavnaty steak medium a kfupava pegena
zelenina.

Jemna ryba nevysusend a dozlatova opecené
brambory.

Cerstvé propegené maso v kfupavé zemli s
prilohou.

Oblibené détské menu bez kapky prepaleného
oleje.

MASO A DRUBEZ

« KuFeci maso: 180 °C / 25 min (otacet v poloving).
« Steaky a kotlety: 190 °C / 15 min.

« Ryby a mofské plody: 160 °C / 15 min.

« Krevety: 160 °C / 10 min.

JAK POSTUPOVAT PRI PECENI POUZE V JEDNE KOMORE

PRILOHY A PECENI

« Hranolky (Fries): 200 °C / 20 min (Shake v poloving).

« Pizza a pecivo: 180 °C / 12 min.

« Sladké kolaée a muffiny: 160 °C / 22 min.

« Ohfev hotového jidla (Reheat): 150 °C / 8 min.

Pokud pFipravujete pouze malou porci jidla pro 1-2 osoby, zapnéte pouze zénu 1. Druha komora zlistava zcela vypnutd, &imz usetfite polovinu elektrické energie (odbér &ini pouze cca 1250 W namisto

plnych 2500 W).
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KRAFT&DELE + UZIVATELSKY MANUAL

CISTENI, UDRZBA A ODSTRANOVANI ZAVAD KD4180

PRAVIDLA CISTENi OBOU KOSU A TOPNYCH ZON

CISTENI NEPRILNAVYCH KOSU A ROSTU
« Pfed mytim nechte ko$e 20 minut chladnout.
« Omyjte v teplé vodé s jemnou houbitkou a saponatem.

« ZAKAZ dratének a abrazivnich piski - sediou teflon!
«  P¥i pfipe¢eném tuku nechte kose 15 minut odmogit ve vodé.

TABULKA CHYBOVYCH STAVU A JEJICH RESENi

CISTENI VNITRKU TELESA FRITEZY

« Vzdy nejprve vytahnéte vidlici ze sitové zasuvky 230 V.

< Vnitfni stény komor i horni topné spirdly otfete vihkou utérkou.

«  Vnéjsi plastové télo a dotykovy displej otfete hadfikem z mikrovlakna.
« Téleso fritézy nikdy neoplachujte vodou!

Zavada / Problém Pravdépodobna pfi¢ina Doporuéené napravné opatreni

Jedna z komor nehfeje, displej z6ny blika PF.l'sIuén),'/ fri}ovaci kos neni zcela zasunut do télesa; nesepnuty Z?tlaéte ko$ pevrl-l.é nadoraz, az mechanicky docvakne a displej zony
mikrospinag. z(stane trvale svitit.

Z jedné 2 komor vychazi bily dym Nf\ dné .kose se nashromazdil prebyteény tuk z tuéného masa a Vyivahqete kos,ovylute tuk ze dna a vytfete papirovou utérkou. Snizte teplotu
prepaluje se. pecenina 175 °C.

Funkce SYNC-FINISH nespustila druhou komoru

Displej zobrazuje kéd E1 nebo E2  y
zone.

KDY DVOUKOMOROVOU FRITEZU KD4180 OKAMZITE VYRADIT Z PROVOZU:

« Viditelné praskly nebo roztaveny vnéjsi plast &i poskozena pfivodni sitova $idra.

« Prasklé, provésené nebo zkratujici topné spiraly v nékteré z komor.

«  Nefunkéni ventilator chlazeni — komora zhne, ale ventilator nefouka (riziko pozaru!).
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Jedna se o normalni stav — druha komora ¢eka v pohotovosti a Nechte program bézet. Fritéza automaticky vypogitala ¢as a druhou zénu
sepne se az pred koncem.

spusti v presny okamzik.

Zkrat nebo preruseni obvodu interniho teplotniho ¢idla NTC v dané Odpoijte ze sité, nechte vychladnout a kontaktujte autorizovany servis

Nejedly s.r.o.
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KRAFT&DELE - DOKUMENTACE A ZARUKA CERTIFIKACE A LEGISLATIVA

KD4180

ES / EU PROHLASENI O SHODE (EC DECLARATION OF CONFORMITY)

Vyrobce / Zplnomocnény zastupce:

FOREINTRADE S.A.
ul. Przemystowa 10, 05-555 Tarczyn, Polska republika
NIP: PL5213649218, REGON: 146124589

timto na vlastni vyhradni odpovédnost prohlasuje, ze vyrobek:

Nazev vyrobku: Dvoukomorova horkovzdu$na fritéza (Dual AirFryer) 9 | (2x 4,5 1), 2500 W
Typové / modelové oznaéeni: KRAFT&DELE KD4180
Zarazeni / Druh zbozi: Kuchyiiské a dilenské spotiebice / Horkovzdusné fritézy

je ve shodé s nasledujicimi pFislusnymi harmonizaénimi pravnimi predpisy Evropské unie:
«  Smérnice 2014/35/EU (LVD) — nizké napéti
«  Smérnice 2014/30/EU (EMC) - elektromagneticka kompatibilita
« Smérnice 2011/65/EU (RoHS) v&. 2015/863 — nebezpecné latky
« Smérnice 2009/125/ES (ErP) - ekodesign
« Nafizeni (ES) €. 1935/2004 o materialech pro styk s potravinami

a byl navrzen a vyroben za pouziti nasledujicich evropskych harmonizovanych technickych norem:

. (:DSN EN 60335-1:2012 (Bezpetnost elektrickych spotiebicl pro doméacnost)
« CSN EN 60335-2-9:2003 (Zvlastni pozadavky na fritézy a opékace)
« CSN EN 55014-1:2017 (Elektromagneticka kompatibilita)

Misto a datum vydani:
Tarczyn, Polsko, 15. ledna 2026

Osoba povéfena sestavenim dokumentace:
Krzysztof Forein

Prezes Zarzadu, Foreintrade S.A.

ZARUCGNI PODMINKY A AUTORIZOVANY SERVIS PRO CR

Vyrobce poskytuje na vyrobek zaruku v souladu s platnymi pravnimi predpisy Ceské republiky:

«  Zaruéni IhGita: 24 mésich pro koncové spotiebitele (fyzické osoby dle ob&anského zakoniku), 12 mésicli pro podnikatelské subjekty (ICO).

« Rozsah zaruky: Vztahuje se na veskeré skryté vyrobni vady a vady materialu, které se projevi béhem zaruéni doby pfi dodrzeni navodu k obsluze.

« Vyluky ze zaruky: Bézné opotiebeni spotiebnich ¢asti, mechanicka poskozeni zplisobena padem &i narazem, poskozeni vniknutim tekutiny do motorovych &asti, neodborné zésahy do konstrukce a

zanedbana (drzba (vodni kdmen, pfipaleniny).

Vyhradni distributor a autorizovany servis pro Ceskouv republiku:
Nejedly s.r.0. * Jirdskova 1461, 251 01 Ri¢any u Prahy, IC: 03689241 - Web: www.nasenaradi.cz - E-mail: servis@nasenaradi.cz

EKOLOGICKA LIKVIDACE ODPADU A OBALU

V souladu se Zakonem &. 541/2020 Sb. o odpadech a evropskou legislativou nesmi byt vyfazené vyrobky ani obalové materidly likvidovany spole¢né se smésnym komunalnim odpadem. Uzivatel je povinen

odevzdat veskery odpad na mistech ur¢enych obci ke zpétnému odbéru a recyklaci druhotnych surovin.

Prifazeni katalogovych &isel odpadii (Katalog odpadu):
20 01 36 (vyfazena elektricka zafizeni), 17 04 05 (kovové dily kosl a topeni), 20 01 39 (plasty plasté), 15 01 01 (papirové obaly)

VYSTUPNi TECHNICKA KONTROLA A ZAZNAM O KONTROLE KVALITY

Datum kontroly Kontrolni organ / Technik Predmét provérky

15. 01. 2026 Foreintrade S.A. QC Dept. Vstupni a vystupni kontrola $arze spinéna
Autorizovany servis CR Predprodejni garanéni kontrola
Servisni stredisko Pravidelna revize / Kontrola funkce
Servisni stredisko Zaruc¢ni / pozaruéni oprava
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Vysledek / Podpis

Schvaleno do distribuce
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https://www.nasenaradi.cz/

