KRAFT&DELE - GERMAN DESIGNED QUALITY KUCHYNSKE A DILENSKE SPOTREBICE / MULTIFUNKENI KUCHYNSKE ROBOTY KD4164

Multifunkéni kuchyrisky robot 3v1 (robot 6 I, mixér 1,5 I, mlynek na maso) 2200 W
PROFESIONALNi CESKY UZIVATELSKY MANUAL A TECHNICKA DOKUMENTACE

SPICKOVY VYKON ROBOT, MIXER, MLYNEK

NEREZOVA MiSA
2200 W 3vi

6,0 litrG

+ PULZNi REZIM
6 rychlosti

KLICOVE TECHNICKE PREDNOSTI A PROVOZNi VLASTNOSTI KD4164

Univerzalni systém 3v1 pro celou kuchyni: Kombinuje planetarni hnéta¢ a sleha¢ tést, sklenény stolni mixér 1,5 | a celokovovy mlynek na maso v jediném pfistroji.
Enormni vykon motoru 2200 W: Médéné vinuti a celokovové prevody s vysokou rezervou sily bez namahy utahnou 2 kg tuhého chlebového tésta.

Sklenény stolni mixér o objemu 1,5 I: Tlustosténné borosilikatové sklo se 4ramennym nozem rozdrti led, pfipravi krémové polévky, koktejly a smoothie.

Celokovovy mlynek na maso s prisluenstvim: Tfi nerezové mleci kotouce (3, 5 a 7 mm), nerezovy niiz a nastavce pro plnéni domacich klobas a masovych rolek kebbe.
Nerezova misa 6,0 litrGi s dvojitym madlem: Kvalitni potravinarska ocel SUS304 s bajonetovym zamkem zakladny a prihlednym krytem proti rozstfiku s ndsypkou.
Planetarni elipticky obéh a 6 rychlosti: Dokonale promisi 100 % surovin po celém objemu misy; oto¢ny ovlada¢ s modrym LED podsvicenim a rezimem Pulse.

VYSTRAHA PRED ROTUJICIMI NASTROJI A REZNYMI NOZI MIXERU:

Motor o $pi¢kovém vykonu 2200 W disponuje obrovskym toc¢ivym momentem! NIKDY nevkladejte prsty, varecky ani noze do misy &i mixéru za chodu! Do hrdla masomlynku vtlaujte suroviny
VYHRADNE plastovym péchovadliem — NIKDY prsty! Pfed vyménou néstavcti a modulil vzdy otoéte volié na ,,04 a odpoijte sitovou vidlici!
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KRAFT&DELE + UZIVATELSKY MANUAL TECHNICKA DATA A POPIS MULTIFUNKGNIHO SYSTEMU KD4164

1. KOMPLETNi SPECIFIKACE A PARAMETRY KD4164

Modelové oznaceni KRAFT&DELE KD4164

Typ stroje Multifunkéni planetarni kuchyisky robot 3 v 1

Maximalni $pi¢kovy vykon 2200 W (jmenovity 1 500 W)

Provozni napéti a frekvence 220-240 V AC / 50-60 Hz

Objem hlavni hnétaci misy 6,0 litr(i (nerezova ocel AISI 304 se 2 drzadly)

Objem sklen&ného mixéru 1,5 litru (Zaruvzdorné borosilikatové sklo)

Masomlynek Tlakové lity hlinik s nerezovym $nekem, nozem a 3 sity (3, 5, 7 mm)
Prisluenstvi robotu Hnétaci hék, michaci plocha metla, balénova $lehaci metla, kryt misy
Regulace otagek 6 rychlostnich stupriti + momentovy rezim PULSE

Ovladaci prvek Otoény voli¢ s LED modrym svételnym krunem

Bezpeénostni systémy Pojistka vyklopu ramene, krytka vyvodu mixéru, ochrana motoru
Cista hmotnost kompletu cca 7,6 kg

EAN kéd 5903957006567

2. POPIS TRi PRACOVNICH MODULU SYSTEMU 3V1

1. PLANETARNi HNETAC 2. SKLENENY MIXER 1,5 L 3. CELOKOVOVY MLYNEK

Vyklopné rameno s bajonetovym upinanim, nerezova misa 6,0 | Nadoba z masivniho borosilikadtového skla, 4ramenny nerezovy Hlinikova komora s podavacim $nekem, nerezovy kfizovy niiz, 3
se dvéma madly, kryt proti rozstfiku, hak, michaci a $lehaci nlz, viko s tésnénim a vyjimatelnou davkovaci odmérkou. mleci sita (3, 5 a 7 mm), péchovadlo a nastavec na klobasy.
metla. Pouziti: Smoothie, koktejly, drceni ledu, pyré. Pouziti: Mleti masa, plnéni uzenin, kebbe.

Pouziti: Chlebova tésta, krémy, snih, babovky.

OBSAH KOMPLETNIHO BALENi:
1x Téleso kuchynského robotu KD4164, 1x nerezova misa 6 | s krytem, 3x hnétaci nastavce, 1x sklenény stolni mixér 1,5 I, 1x masomlynek se $nekem, nozem, 3 sity, pIni¢kou klobas a péchovadlem,
1x originalni cesky navod k obsluze s prohlasenim o shodé.
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KRAFT&DELE + UZIVATELSKY MANUAL VSEOBECNA BEZPECNOST A PREVENCE MECHANICKYCH RIZIK KD4164

ZAKLADNIi BEZPECNOSTNI PREDPISY PRO OBSLUHU ROBOTU 3V1

Kuchyrisky robot KD4164 je robustni multifunkéni stroj vybaveny silnoproudym motorem. Disledné dodrZuijte tyto zasady:

NEBEZPECi ZACHYCENI A ZRANEN{ ROTUJICIMI CASTMI:
Rotujici hfidel a mleci $nek vyvijeji obrovsky tlak. Zabrarite priblizeni dlouhych volnych vlast, $perkd, kravat a volnych rukav( k pracovni zéné! Nikdy nevkladejte ruce do misy, mixéru ani do plnici

nasypky mlynku! Pfi dopliiovani surovin pouzivejte vyhradné plnici otvor v krytu misy nebo péchovadlo.

. ELEKTRICKA BEZPECNOST A NAPAJENI 2. PROVOZNI STABILITA A PROSTREDI

-

« Pfipojujte pouze do jednofazové sité 230 V / 50 Hz s ochrannym vodic¢em. « Pracujte na dokonale suché, rovné a nemastné pracovni lince.
« Motorovou zakladnu nikdy neponofujte do vody ani neoplachujte pod kohoutkem. « Spodni piisavky musi pevné vakuové pfilnout k podkladu.

« Pfed vyménou modulu (mixér / mlynek) vzdy vytahnéte vidlici ze zasuvky! « Zajistéte odstup min. 15 cm kolem vétracich mtizek motoru.
« Nepouzivejte robot, pokud je poskozen privodni kabel nebo zéstrcka. « Robot nikdy nepfenaseijte za vyklopné rameno, mixér ani nasazeny mlynek!

BEZPECNOSTNI KRYTKA HORNIHO POHONU MIXERU:
Pokud nepouzivéte sklenény stolni mixér, musi byt horni vysokorychlostni hnaci hidel VZDY zakryta dodavanou bezpe&nostni plastovou krytkou! Pokud neni krytka spravné nasazena a zajisténa,

bezpeénostni mikrospina¢ zablokuje rozbéh motoru pro hnéteni a mleti.
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KRAFT&DELE + UZIVATELSKY MANUAL BEZPEGNOSTN{ POKYNY PRO MIXER A MLYNEK KD4164

ZVLASTNI PRAVIDLA PRO SKLENENY STOLNi MIXER

HORKE TEKUTINY (MAX. 60 °C) OBJEMOVY LIMIT A NOZE
« Do sklenéné nadoby nikdy nenalévejte vafici tekutiny pfimo z hrnce!
Horké polévky nechte vychladnout na max. 60 °C, aby nedoslo k prasknuti skla tlakem pary.

P¥i mixovani teplych surovin vyjméte stfedovou odmérku z vika pro odvod par.

Maximalni néplfy mixéru je 1,5 litru (nepfekraduijte rysku MAX).
Cepele noze jsou broueny na vysoké otacky — nesahejte dovnitf rukou!
Mixér nikdy nespoustéjte s prazdnou nadobou bez tekutiny.

ZVLASTNI PRAVIDLA PRO CELOKOVOVY MASOMLYNEK

PRIPRAVA MASA A ZAKAZ KOSTi VYHRADNI POUZITi PECHOVADLA
« Maso nakrajejte na prouzky cca 2,5 x 2,5 cm, zbavte kosti a tvrdych chrupavek.

« ZAKAZ mleti zmrzlého masa a kosti! Dojde k vylomeni noze a poskozeni prevoddi.
« Maso vkladejte na hlinikovou misku a do komory posouvejte plynule.

Do plniciho hrdla nikdy nestrkejte prsty, vidlicky ani noze!
Pouzivejte VYHRADNE originalni plastové péchovadlo.
Matici mlynku dotahujte pouze rukou — nepouziveijte klesté.

ZAKAZ SOUGASNEHO PROVOZU MODULU:

Nikdy nenechavejte nasazeny stolni mixér s napini sou¢asné s chodem hnétaci misy ¢i masomlynku! Zbyte&né by dochéazelo k protaceni noz(i v prazdné nadobé a pretéZovani pfevodové skfiné.
Pouzivejte vzdy pouze ten modul, se kterym aktualné pracuijete.
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KRAFT&DELE + UZIVATELSKY MANUAL MONTAZ A SESTAVENi MODULU KROK ZA KROKEM KD4164

1. SESTAVENi PLANETARNIHO HNETACE TEST

1. Stlacte aretaéni packu a zvednéte rameno robotu do horni polohy, az zacvakne.

2. Usadte nerezovou misu 6 | do kruhového vybrani zakladny a pootocte ve sméru hodinovych rugiéek (LOCK).

3. Zasuiite transparentni kryt zespodu na rameno tak, aby plnici otvor sméfoval dopfedu.

4. Nasunte vybrany nastavec (hak / metlu / $lehad) na bajonetovy Eep, zatlacte nahoru proti pruziné a otocte o 90°.
5. Stlacte areta¢ni packu, sklopte rameno dol( a domacknéte, az se ozve hlasité mechanické cvaknuti zamku.

2. MONTAZ SKLENENEHO STOLNiHO MIXERU

. Zkontrolujte, Ze je voli¢ rychlosti na ,,0“ a robot odpojen ze sité.

. Sejméte zadni horni krytku ndhonu mixéru tahem vzharu.

. Usadte sklenénou nadobu na hidel a pootocte ve sméru hodinovych ruéicek, dokud pevné nezaskoéi do zamku.
. Pfed spusténim vzdy nasadte tésnici viko s viozenou odmérkou a viko lehce pfidrzuijte rukou.

3. MONTAZ CELOKOVOVEHO MASOMLYNKU

AW N =

1. Sejméte predni chromovanou krytku z ¢ela ramene.

2. Zasunte hlinikové téleso mlynku do pfedniho otvoru pod Ghlem cca 45° a otocte doleva, az aretaéni kolik zacvakne.
3. Zasuiite do komory podavaci $nek plastovym koncem napred.

4. Nasadte kfiZzovy nliZ ostfim smérem dopfedu k mlecimu situ (chybné oto&eni zni&i niz!).

5. Nasadte zvolené mleci sito (3, 5 nebo 7 mm) vyfezem do zapadky a rukou pevné dotahnéte matici mlynku.

6. Nasadte hlinikovou plnici misku na horni hrdlo mlynku.

KONTROLA ARETACE PRED SPUSTENIM:
Pred kazdym spusténim provéfte spravné docvaknuti zamku: vyklopné rameno musi byt uzamé&eno v pracovni poloze, téleso mlynku zajisténo pojistnym kolikem a mixér pootoen do zamku.
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KRAFT&DELE + UZIVATELSKY MANUAL RYCHLOSTN{ REZIMY A TABULKA VYUZIT KD4164

PREHLED RYCHLOSTi PRO JEDNOTLIVE MODULY

Pracovni modul Pouzity nastavec Doporuéena rychlost Optimalni kulinarské vyuziti

Hnéteni tésta Hnétaci hak Rychlost 1 az 3 Tuha kynuté tésta na chléb, pizzu, vanocky; max. 1,5 kg mouky.
Michani krém0 Ploché michaci metla Rychlost 2 az 4 Trena babovkova tésta, krémy, bramborova kase, pomazanky.
Slehani pén Bal6nova metla Rychlost 5 az 6 Pevny snih z bilkd, Slehacka, majonéza, piskotové korpusy.
Sklenény mixér Ctyframenny niiz Rychlost 5-6 + Pulse Ovocna smoothie, zeleninové polévky, koktejly, drceni ledu.
Mleti masa Snek + kfizovy nliz Rychlost 3 az 4 Mleti hovéziho a vepfového masa, plnéni domécich klobas.

PROVOZNi REZIM PULSE (P)

Otoc&enim voli¢e doleva do polohy ,,P“ se motor okamzité rozto¢i na maximalni otacky po dobu, po kterou ovlada¢ pridrzujete rukou. Po uvolnéni pruzina vrati voli¢ na nulu. Rezim Pulse je
idedlni pro drceni ledu v mixéru nebo rychlé promiseni ofechtl do krému.

DOPORUCENE PRACOVNI CYKLY A ODPOCINEK MOTORU
« Hnéteni tuhych tést (hak): Max. 6-8 minut nepfetrzitého chodu, poté nechte motor 10 minut vychladnout.

« Mieti masa (masomlynek): Max. 10 minut chodu na jednu varku masa (cca 5-7 kg masa), poté 5 minut pauza.
« Mixovani tekutin (mixér): Max. 3 minuty nepfetrzitého mixovani na vysoké otacky.
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KRAFT&DELE + UZIVATELSKY MANUAL

CISTENI, UDRZBA A DIAGNOSTIKA PORUCH KD4164

PECE O KOMPONENTY A MYTi JEDNOTLIVYCH DiLU

DiLY VHODNE DO MYCKY NADOBI

« Nerezova misa 6,0 | a balénova $lehaci metla.

« Transparentni kryt misy a plastové péchovadlo mlynku.

DILY ZAKAZANE DO MYCKY NADOBI!

« Hlinikové téleso mlynku, $nek a matice!

« Sklenéna nadoba mixéru (bez odnimatelného nozového bloku). « Hnétaci hak a michaci metla z litého hliniku!

« Myci tablety zpUsobuji nevratnou oxidaci a z&ernani hliniku.

« Myjte vyhradné ruéné v teplé vodé s houbickou a ihned osuste!

DIAGNOSTIKA A ODSTRANOVANI PRIPADNYCH PORUCH

Zavada / Problém

Motor se viibec nerozbéhne

Motor se béhem chodu nahle zastavil

Masomlynek maso maéka a nezvyka

Sklenény mixér pfi mixovani protéka

Pravdépodobna pfi¢ina

Vyklopné rameno neni zcela docvaknuté; chybi krytka horniho
nahonu mixéru; vypadek sité.

Zareagovala vnitini tepelna ochrana vinuti motoru z divodu
dlouhého pretizeni.

Tupy kfizovy n(iz; niiz je nasazen obracené (bfity dozadu); povolena
matice.

Uvolnény spodni noZovy zavit nebo chybéjici pryzové tésnéni.

KDY ROBOT KD4164 OKAMZITE VYRADIT Z PROVOZU:

« Kouf, jiskieni z téla motoru nebo silny zapach spaleného vinuti.
« Praskla sklenéna nadoba mixéru nebo uvolnény bajonet ramene s vili v éepu.
« Hlasity kovovy rachot z pfevodovky svédcici o poskozeni ozubenych kol.
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Doporuéené napravné opatreni

Stlacte rameno pevné doltl az do cvaknuti zamku. Nasadte a zajistéte horni
krytku mixéru. Zkontrolujte zasuvku 230 V.

Otocte voli¢ na ,,04, odpojte ze sité a nechte motor 25-30 minut
vychladnout. Zmensete mnoZzstvi surovin.

Otocte niiz bfity dopfedu k situ. Dotahnéte pevné predni matici mlynku. V
pfipadé opotiebeni ndz nabruste.

Zkontrolujte pfitomnost a spravné usazeni gumového tésniciho krouzku ve
spodni objimce mixéru.
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KRAFT&DELE - DOKUMENTACE A ZARUKA CERTIFIKACE A LEGISLATIVA KD4164

ES / EU PROHLASENI O SHODE (EC DECLARATION OF CONFORMITY)

Vyrobce / Zplnomocnény zastupce:

FOREINTRADE S.A.
ul. Przemystowa 10, 05-555 Tarczyn, Polska republika
NIP: PL5213649218, REGON: 146124589

timto na vlastni vyhradni odpovédnost prohlasuje, ze vyrobek:

Néazev vyrobku: Multifunkéni kuchyrisky robot 3v1 (robot 6 I, mixér 1,5 I, mlynek na maso) 2200 W
Typové / modelové oznaéeni: KRAFT&DELE KD4164
Zarazeni / Druh zbozi: Kuchyfiské a dilenské spotfebice / Multifunkéni kuchyfiské roboty

je ve shodé s nasledujicimi pFislusnymi harmonizaénimi pravnimi predpisy Evropské unie:
« Smérnice 2006/42/ES (MD) - strojni zafizeni
« Smérnice 2014/35/EU (LVD) — nizké napéti
« Smérnice 2014/30/EU (EMC) - elektromagnetické kompatibilita
« Smérnice 2011/65/EU (RoHS) v&. 2015/863 — nebezpecné latky
« Nafizeni (ES) €. 1935/2004 o materialech pro styk s potravinami

a byl navrzen a vyroben za pouziti nasledujicich evropskych harmonizovanych technickych norem:

. CSNEN ISO 12100:2011 (Bezpetnost strojnich zafizeni)

. CSN EN 60335-1:2012 (Bezpecnost elektrickych spotebiéi pro domacnost)
«  CSN EN 60335-2-14:2007 (Zvl4$tni pozadavky na kuchyfiské strojky)

« CSNEN 55014-1:2017 (Elektromagneticka kompatibilita)

Osoba povéfena sestavenim dokumentace:
Misto a datum vydani: Krzysztof Forein
Tarczyn, Polsko, 15. ledna 2026 Prezes Zarzadu, Foreintrade S.A.

ZARUCGNIi PODMINKY A AUTORIZOVANY SERVIS PRO CR

Vyrobce poskytuje na vyrobek zaruku v souladu s platnymi pravnimi predpisy Ceské republiky:

«  Zaruéni InGita: 24 mésichi pro koncové spotiebitele (fyzické osoby dle ob&anského zakoniku), 12 mésicli pro podnikatelské subjekty (ICO).

« Rozsah zaruky: Vztahuje se na veskeré skryté vyrobni vady a vady materidlu, které se projevi béhem zaruéni doby pfi dodrzeni navodu k obsluze.

« Vyluky ze zaruky: Bézné opotiebeni spotiebnich ¢asti, mechanicka poskozeni zplisobena padem &i narazem, poskozeni vniknutim tekutiny do motorovych &asti, neodborné zasahy do konstrukce a
zanedbana Udrzba (vodni kdmen, pfipaleniny).

Vyhradni distributor a autorizovany servis pro Ceskouv republiku:
Nejedly s.r.o. - Jiraskova 1461, 251 01 Riany u Prahy, IC: 03689241 - Web: www.nasenaradi.cz * E-mail: servis@nasenaradi.cz

EKOLOGICKA LIKVIDACE ODPADU A OBALU

V souladu se Zakonem &. 541/2020 Sb. o odpadech a evropskou legislativou nesmi byt vyfazené vyrobky ani obalové materidly likvidovany spole¢né se smésnym komunalnim odpadem. UZivatel je povinen
odevzdat veskery odpad na mistech uréenych obci ke zpétnému odbéru a recyklaci druhotnych surovin.

Prifazeni katalogovych &isel odpadii (Katalog odpadu):
20 01 36 (vyrazena elektricka zafizeni), 17 04 05 (nerezova misa a kovové prevody), 17 02 01 (sklenéna nadoba mixéru), 17 04 01 (méd motoru), 20 01 39 (plasty), 15 01 01 (papirové obaly)

VYSTUPNi TECHNICKA KONTROLA A ZAZNAM O KONTROLE KVALITY

Datum kontroly Kontrolni organ / Technik Predmét provérky Vysledek / Podpis

15. 01. 2026 Foreintrade S.A. QC Dept. Vstupni a vystupni kontrola $arze spinéna Schvaleno do distribuce
Autorizovany servis CR Predprodejni garanéni kontrola
Servisni stfedisko Pravidelna revize / Kontrola funkce
Servisni stfedisko Zaruéni / pozaruéni oprava
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