KRAFT&DELE - GERMAN DESIGNED QUALITY KUCHYNSKE A DILENSKE SPOTREBICE / PLANETARNI ROBOTY KD4163

Multifunkéni planetarni kuchyrisky robot 6 I, 2500 W s 3 nastavci
PROFESIONALNi CESKY UZIVATELSKY MANUAL A TECHNICKA DOKUMENTACE
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MAX. VYKON MOTORU NEREZOVA MiSA

SYSTEM MICHAN{
2500 W 6,0 litrt

+ PULSNi REZIM

Planetarni 6 rychlosti

KLICOVE TECHNICKE PREDNOSTI A PROVOZNi VLASTNOSTI KD4163

Spikovy médény motor 2500 W: Masivni vykonova rezerva a celokovové pievody bez problému zpracuii i tézka chlebova a kynuta tésta.

Planetarni elipticky systém michani: Nastavec rotuje kolem své osy a sou¢asné obiha po obvodu misy — dokonale promisi 100 % surovin bez zbytkd na sténach.
Nerezova misa o objemu 6,0 litrd: Vyrobena z ledténé oceli SUS304 s ergonomickym madlem, umoZzfuje zpracovani az 2 kg tésta najednou.

Sest rychlosti a pulzni funkce: Plynula regulace otadek s modrym LED podsvicenim ovladaée pro jemné vmichani mouky i bleskové $lehani bilkc.

TFi profesionalni pracovni nastavce: Hnétaci hék z litého hliniku na hutna tésta, plocha michaci metla na krémy a celonerezova $lehaci balénova metla.
Bezpeény vyklopny systém ramene: Aretace vyklopu umoZriuje snadnou vyménu misy a nastavcl, 6 gumovych pfisavek brani pohybu po lince.

VYSTRAHA PRED ROTUJICIMI NASTROJI S VYSOKYM KROUTICIM MOMENTEM:

Spickovy vykon 2500 W vyviji enormni silu na h¥ideli! NIKDY nevkladejte ruce, varedky, stérky ani noze do misy béhem rotace motoru! Pfed vyménou nastavcil, odklopenim hlavy nebo &isténim VZDY
otoéte voli¢ do polohy ,,0“ a odpojte sitovou vidlici ze zasuvky! Dbejte na bezpe¢né zajidténi viasli a odévu.
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KRAFT&DELE - UZIVATELSKY MANUAL TECHNICKA DATA A KONSTRUKCE ROBOTU KD4163

1. KOMPLETNi SPECIFIKACE A PARAMETRY KD4163

Modelové oznaéeni KRAFT&DELE KD4163

Typ stroje Stolni multifunkéni planetarni kuchyrisky robot
Maximalni $pi¢kovy vykon 2500 W (nominalni 1 500 W)

Provozni napéti a kmitoéet 220-240 V AC / 50-60 Hz

Objem pracovni misy 6,0 litr( (nerezova ocel AISI 304 s uchem)

Systém michani Planetarni obéhovy prevodovy mechanismus

Pocet rychlosti 6 plynule volitelnych stupnid + rezim PULSE

Ovladaci prvek Otocny voli¢ s modrym LED svételnym prstencem
Dodavané nastavce Hnétaci hak, michaci metla (K-metla), lehaci balénova metla
Prislusenstvi misy Prahledny plastovy kryt proti rozstiku s plnicim otvorem
Bezpeénostni pojistky Aretace vyklopné hlavy, ochrana motoru proti prehrati
Stabilizace zakladny 6 silikonovych vakuovych pfisavek na spodku

Cista hmotnost cca 5,8 kg

EAN kod 5903957006499

2. POPIS HLAVNICH KONSTRUKCNICH PRVKU

POHONNA JEDNOTKA A RAMENO MiSA, PRISLUSENSTVi A OVLADANI

« Vyklopné multifunkéni rameno: Ergonomicka aretaéni packa umozriuje vyklopeni hlavy o cca « Nerezova misa 6,0 I: Hlubokotazena ocel SUS304 s bajonetovym zamkem na zékladné a
40° pro pohodiny pfistup k mise. robustnim madlem.

« Planetarni prevodovka: Kovové ozubené soukoli pfevadi togivy moment z motoru na « Ochranny kryt proti rozstfiku: Priihledny kryt s Sirokou plnici nésypkou pro doplfiovani mouky
excentrickou hridel. za chodu.

« Rychloupinaci bajonet: Pruzinovy éep pro snadné nasazeni a sundani néstavct lehkym « Plynuly oto&ny regulator: 6 rychlostnich stupiiti s modrym kruhovym LED podsvicenim +
stlacenim a pooto&enim. rezim Pulse (P).

OBSAH STANDARDNIHO BALENi:

1x Téleso planetarniho robotu KRAFT&DELE KD4163, 1x nerezova misa 6,0 I, 1x prahledny kryt proti rozstfiku, 1x masivni hnétaci hék, 1x plocha michaci metla, 1x balénova slehaci metla, 1x originalni
Gesky navod s ES prohlasenim o shodé a zérukou.
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KRAFT&DELE - UZIVATELSKY MANUAL VSEOBECNA A MECHANICKA BEZPECNOST KD4163

ZAKLADNi BEZPEGNOSTNi PREDPISY PRO OBSLUHU ROBOTU

Kuchyrisky robot KD4163 je vykonny stroj vybaveny silnym motorem. Disledné dodrzujte bezpeénostni opatieni k ochrané zdravi:

VYSTRAHA PRED NEBEZPECiIM ZACHYCEN{ A ZMRZACEN:i:
Béhem chodu rotuje pracovni nastroj vysokou rychlosti i silou. Zabrarite pfiblizeni dlouhych viast, kravat, $perkd, $al a volnych rukavi k pracovni zéné misy. Do misy nevkladejte prsty ani cizi
predméty! Pfi pfidavani surovin pouzivejte vyhradné plnici otvor v ochranném krytu.

1. ELEKTRICKA BEZPECNOST A ZAPOJENI 2. STABILITA A PRACOVNI PROSTREDI

« Zapojujte pouze do jednofazové sité 230 V / 50 Hz s funkénim ochrannym kolikem. « Pracuijte na suché, zcela isté a rovné kuchyriské desce.

« Motorovou jednotku nikdy neponofujte do vody a neoplachujte hadici. « Sest silikonovych pfisavek na spodni strané musi pevné pfilnout k podkladu.
« Kabel nesmi viset pfes hranu stolu ani pfijit do styku s horkymi sporaky. « Zajistéte kolem robotu min. 15 cm volného prostoru pro chlazeni motoru.

« Pred jakoukoliv demontazi &i &isténim vytahnéte vidlici ze zasuvky! « Robot nikdy nepfenasejte za zvednuté rameno ani za nasazenou misu!

OCHRANA MOTORU PRED PREHRATIM (TEPELNA POJISTKA):
Robot je vybaven automatickym bimetalovym tepelnym vypinacem. P¥i dlouhotrvajicim hnéteni velmi téZkych tést na maximalni vykon miize dojit k aktivaci pojistky a motor se sam zastavi. V takovém
pfipadé otoéte voli¢ do polohy ,,0%, odpojte kabel a nechte robot minimalné 25 minut vychladnout.
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KRAFT&DELE + UZIVATELSKY MANUAL LIMITY ZATiZENi A OCHRANNE PRVKY

KD4163

MAXIMALNi KAPACITA ZPRACOVANI SUROVIN

Aby nedochazelo k pfetézovani prevodovky a motoru, dodrzujte nasledujici maximalni povolena mnozstvi ingredienci:

Druh tésta / suroviny Pouzity nastavec Max. mnozstvi v mise

Hutné kynuté / chlebové tésto Hnétaci hak Max. 1,5 kg mouky (cca 2,2 kg tésta)
Lité a piskotové tésto Plocha michaci metla Max. 3,0 kg tésta

Bilkovy snih ze slepiéich vajec Balénova $lehaci metla Min. 3 ks bilkd, max. 16 ks bilkd
Slehacka ke $lehani (33 % tuku) Baldnova $lehaci metla Min. 250 ml, max. 1 200 ml

BEZPECNOSTNi POJISTNY MECHANISMUS RAMENE

Dovolené rychlosti & éas

Rychlost 1 az 3; max. 5-7 minut nepfetrzité
Rychlost 2 az 4; cca 5-8 minut

Rychlost 5 az 6; cca 4-6 minut

Rychlost 4 aZ 6; cca 3-5 minut

ARETACE VYKLOPNE HLAVY ZAKAZ MICHANi NEVHODNYCH LATEK

« Rameno je vybaveno mechanickym zamkem ovladanym boé&ni packou. « Pfisny zakaz michani tvrdych zmrzlych kus masa, kosti a ofechovych skofapek.

« P¥i sklopeni musi rameno slysitelné zacvaknout do pracovni polohy. « Nikdy nepouzivejte robot k michani nepozivatelnych materiald (lepidla, barvy, sadra).

« Pokud neni rameno fadné docvaknuto a zajisténo, bezpecnostni mikrospina¢ zabrani spusténi « Drobné suroviny (rozinky, ofisky) pfidavejte az ke konci hnéteni na nizké otacky.
motoru.

PRAVIDLA PROVOZNIHO CYKLU (PRACOVNi CAS A ODPOCINEK)

Pro zachovani dlouhé Zivotnosti komutatorového motoru dodrZujte zasadu: po kazdych 7 minutach nepretrzitého provozu pfi hnéteni tuhych tést doprejte robotu minimainé 10 minut pfrestavku pro

vychladnuti vinuti. U lehkych krém0 a $lehani je maximalni doporugeny nepfretrzity cyklus 10 minut s naslednym odpocinkem 5 minut.

KRAFT&DELE + KD4163 + Multifunkéni planetarni kuchyrisky robot 6 1, 2500 W ...

« Strojové prelozeno 28



KRAFT&DELE - UZIVATELSKY MANUAL SESTAVENI, ARETACE A OBSLUHA NASTROJU KD4163

MONTAZ ROBOTU A NASAZENIi MiSY KROK ZA KROKEM

1. Ustaveni robotu: Umistéte robot na rovnou desku a mirné piitlaéte, aby viech 6 pfisavek spolehlivé vakuoveé pfilnulo.

2. Odklopeni hlavy: Jednou rukou pfidrzte rameno a druhou rukou stlacte aretaéni packu ve sméru Sipky. Rameno plynule vyklopte nahoru, dokud nezaklapne v horni Gvrati.

3. Instalace nerezové misy: Zasurite misu do kruhového vybrani zakladny a pootocte ji ve sméru hodinovych rugiek (LOCK), dokud pevné nedosedne do zapadky.

4. Nasazeni krytu proti rozstfiku: Zasurite prihledny kryt zespodu na horni rameno tak, aby otvor pro pfisypavani sméfoval dopfedu.

5. Instalace pracovniho nastavce: Vyberte vhodny nastavec (hak, michadlo nebo metlu). Nasufite stopku nastavce na centralni hfidel, zatladte nahoru proti pruziné a pootocte o 90° proti sméru hodinovych
rudicek, dokud Eep nezaskodi do bajonetové drazky.

6. Sklopeni do pracovni polohy: Stlaéte aretani packu, opatrné spustte hlavu robotu dolli a domacknéte, az se ozve hlasité mechanické cvaknuti.

DEMONTAZ A VYMENA NASTAVCU

VYJMUTi NASTAVCE VYJMUTI{ MiSY SE ZPRACOVANYM TESTEM

« Vypnéte voli¢ do polohy ,,0“ a odpojte sitovy kabel. « Po sejmuti nastavce uchopte misu za pevné bo¢ni madlo.

« Stlacte aretaéni packu a zvednéte rameno do horni polohy. « Pootocte misu proti sméru hodinovych ruciéek (UNLOCK).

« Uchopte nastavec, zatlacte jej mirné nahoru proti pruziné, pootocte o 90° ve sméru hodinovych « Vyjméte misu tahem svisle vzharu z kruhového Iizka.
ruci¢ek a stahnéte dolt z Gepu. « Pomoci stérky vyjméte tésto na val ¢i do pecici formy.

KONTROLA BAJONETOVEHO CEPU PRED SPUSTENIM:
Pred kazdym spusténim motoru se tahem smérem doll presvédéte, Ze je nastavec spolehlivé uzaméen v bajonetu a nevypadava. Nedostate¢né otoeny nastavec by mohl pfi rozbéhu motoru vyskogit
a zpUsobit prorazeni nerezové misy a poskozeni prevodové skfiné!
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KRAFT&DELE - UZIVATELSKY MANUAL PRUVODCE NASTAVCI A RYCHLOSTNiMI STUPNI KD4163

PREHLED TRi PRACOVNICH NASTROJU A JEJICH SPECIFIKACE

HNETACI HAK (KYNUTA TESTA) MICHACI METLA (KREMY & TRENA TESTA) BALONOVA METLA (SLEHANI)

Vyroben z masivniho tlakové litého hliniku. Spiralovy tvar Plocha lopatka se specialnim profilovanim stira suroviny ze stén Vyrobena z prvotfidnich nerezovych dratl AISI 304. Vhani do
dokonale protlacuje a provzdusiuje tézké hutné hmoty. a dna misy a homogenizuje jemné smési. tekutin vzduch a vytvafi nadychanou pevnou pénu.

Uré&eni: Tésto na chléb, pizzu, kynuté kolace, vanocky, koblihy, Uréeni: Babovkova tésta, krémy, maslové pomazanky, Uré&eni: Snih z bilkd, $lehacka, majonéza, piskotovy korpus,
perniky. bramborova kase, paladinkové tésto. vaje¢né pény.

Rychlost: Stupen 1-3. Rychlost: Stupen 2-4. Rychlost: Stupen 5-6 + Pulse.

Max. doba chodu: 5 az 7 minut. Max. doba chodu: 7 az 10 minut. Max. doba chodu: 5 aZ 8 minut.

PROVOZNi REZIM PULSE (P)
Otoc¢enim volice doleva do polohy ,,P“ se motor okamzité roztoc¢i na maximaini otacky po dobu, po kterou ovlada¢ drzite rukou. Po uvolnéni se voli¢ diky pruziné sam vrati do nulové polohy.
Tento rezim je idedlni pro kratké pulzni proslehani, dohusténi krému nebo rychlé zapracovani ofisku.

PRAKTICKE TIPY PRO PROFESIONALNI VYSLEDKY

« Postupné zvySovani otaéek: Vzdy zacinejte michani na stupni 1 po dobu cca 30 sekund, aby mouka a cukr nevylétly do vzduchu, a teprve poté plynule zvyste na pozadovanou provozni rychlost.
« Teplota masla a vajec: Do tfenych krémli pouZivejte ingredience s pokojovou teplotou (cca 20 °C) — studené méslo pfimo z lednice klade obrovsky odpor a mize krém srazit.
« Dokonaly snih z bilkii: Misa i metla musi byt naprosto &isté, zbavené mastnoty a suché. Pred $lehanim pFidejte $petku soli.
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KRAFT&DELE - UZIVATELSKY MANUAL CISTENI, UDRZBA A DIAGNOSTIKA PORUCH KD4163

PEGE O ROBOT A CISTENi JEDNOTLIVYCH KOMPONENT

Dikladné ¢isténi po kazdém peceni je zakladem hygieny a spolehlivého chodu pohonné jednotky:

MYTi NASTAVCU A NEREZOVE MiSY CISTENi MOTOROVE JEDNOTKY

« Nerezova misa a balénova metla: Lze myt v teplé vodé se saponatem i v bézné doméaci « Pred otiranim vzdy vytahnéte vidlici ze sitové zasuvky.
mycce nadobi. « Téleso robotu otfete mékkym navlhéenym hadfikem a vysuste.

«+ Hnétaci hak a michaci metla: Vyrobeny z litého hliniku - NEMYJTE V MYCCE NADOBI! « Dbejte, aby do vétracich $térbin motoru a bajonetu nevnikla voda.
Agresivni myci tablety zpUsobuiji oxidaci a z&ernani povrchu hliniku. Myjte pouze ruéné jemnou « Pravidelné ocistéte gumové piisavky pro obnoveni jejich pfilnavosti.
houbickou.

DIAGNOSTIKA A ODSTRANOVANIi PRIPADNYCH ZAVAD

Zavada / Problém Pravdépodobna pfi¢ina

N N Robot neni zapojen v siti; vyklopné rameno neni zcela zacvaknuté v
Motor robotu se viibec nerozbéhne . PO} vKiop!

zamku.

Zareagovala vnitini tepelna ochrana vinuti kvili pretizeni &i vysoké
teploté.

Motor se béhem ir ivniho hnéteni

Znedisténé prisavky, mastna pracovni deska, pfilis velka davka

Robot pfi hnéteni cestuje po lince hutného tésta.

Nastavec drhne o dno misy nebo naopak Neni spravné dotazeny aretacni Sroub nastaveni vysky hfidele v
nedosahuje kloubu ramene.

KDY ROBOT KD4163 NEPRODLENE VYRADIT Z PROVOZU:
« Kout, jiskfeni z téla motoru nebo silny zapach spélené izolace vinuti.

« Poskozeny privodni kabel, praskly plastovy plast ¢i uvolnéné rameno s vali v epech.
« Nezvyklé kovové skiipani a rachot v prevodovce svédéici o vylomeni zubli ozubenych kol.
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Doporuéené napravné feseni

Zkontrolujte napajeni zasuvky. Stlaéte rameno pevné dold, dokud
mikrospina¢ nesepne a nezacvakne zapadka.

Prepnéte voli¢ na ,,0%, odpojte ze sité a nechte motor 25-30 minut
chladnout. Zmen3ete mnozstvi tésta v mise.

Ogistéte pracovni desku i silikonové pfisavky odmastovacem a dosucha
otfete. Snizte rychlost na stupen 1-2.

V kloubu pod ramenem se nachézi sefizovaci $roub - pootoenim plochym
Sroubovakem nastavte mezeru nastavce ode dna na cca 1-2 mm.
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KRAFT&DELE - DOKUMENTACE A ZARUKA CERTIFIKACE A LEGISLATIVA KD4163

ES / EU PROHLASENI O SHODE (EC DECLARATION OF CONFORMITY)

Vyrobce / Zplnomocnény zastupce:

FOREINTRADE S.A.
ul. Przemystowa 10, 05-555 Tarczyn, Polska republika
NIP: PL5213649218, REGON: 146124589

timto na vlastni vyhradni odpovédnost prohlasuje, ze vyrobek:

Néazev vyrobku: Multifunkéni planetarni kuchyrisky robot 6 |, 2500 W s 3 nastavci
Typové / modelové oznaéeni: KRAFT&DELE KD4163
Zarazeni / Druh zbozi: Kuchyfiské a dilenské spotiebite / Planetarni roboty

je ve shodé s nasledujicimi pFislusnymi harmonizaénimi pravnimi predpisy Evropské unie:
« Smérnice 2006/42/ES (MD) - strojni zafizeni
« Smérnice 2014/35/EU (LVD) — nizké napéti
« Smérnice 2014/30/EU (EMC) - elektromagnetické kompatibilita
« Smérnice 2011/65/EU (RoHS) v&. 2015/863 — nebezpecné latky
« Nafizeni (ES) €. 1935/2004 o materialech pro styk s potravinami

a byl navrzen a vyroben za pouziti nasledujicich evropskych harmonizovanych technickych norem:

. CSNEN ISO 12100:2011 (Bezpetnost strojnich zafizeni)

. CSN EN 60335-1:2012 (Bezpecnost elektrickych spotebiéi pro domacnost)
«  CSN EN 60335-2-14:2007 (Zvl4$tni pozadavky na kuchyfiské strojky)

« CSNEN 55014-1:2017 (Elektromagneticka kompatibilita)

Osoba povéfena sestavenim dokumentace:
Misto a datum vydani: Krzysztof Forein
Tarczyn, Polsko, 15. ledna 2026 Prezes Zarzadu, Foreintrade S.A.

ZARUCGNIi PODMINKY A AUTORIZOVANY SERVIS PRO CR

Vyrobce poskytuje na vyrobek zaruku v souladu s platnymi pravnimi predpisy Ceské republiky:

«  Zaruéni InGita: 24 mésichi pro koncové spotiebitele (fyzické osoby dle ob&anského zakoniku), 12 mésicli pro podnikatelské subjekty (ICO).

« Rozsah zaruky: Vztahuje se na veskeré skryté vyrobni vady a vady materidlu, které se projevi béhem zaruéni doby pfi dodrzeni navodu k obsluze.

« Vyluky ze zaruky: Bézné opotiebeni spotiebnich ¢asti, mechanicka poskozeni zplisobena padem &i narazem, poskozeni vniknutim tekutiny do motorovych &asti, neodborné zasahy do konstrukce a
zanedbana Udrzba (vodni kdmen, pfipaleniny).

Vyhradni distributor a autorizovany servis pro Ceskouv republiku:
Nejedly s.r.o. - Jiraskova 1461, 251 01 Riany u Prahy, IC: 03689241 - Web: www.nasenaradi.cz * E-mail: servis@nasenaradi.cz

EKOLOGICKA LIKVIDACE ODPADU A OBALU

V souladu se Zakonem &. 541/2020 Sb. o odpadech a evropskou legislativou nesmi byt vyfazené vyrobky ani obalové materidly likvidovany spole¢né se smésnym komunalnim odpadem. UZivatel je povinen
odevzdat veskery odpad na mistech uréenych obci ke zpétnému odbéru a recyklaci druhotnych surovin.

Prifazeni katalogovych &isel odpadii (Katalog odpadu):
20 01 36 (vyrazena elektricka zafizeni), 17 04 05 (nerezovéa misa a kovové prevody), 17 04 01 (méd motoru), 20 01 39 (plasty), 15 01 01 (papirové obaly)

VYSTUPNi TECHNICKA KONTROLA A ZAZNAM O KONTROLE KVALITY

Datum kontroly Kontrolni organ / Technik Predmét provérky Vysledek / Podpis

15. 01. 2026 Foreintrade S.A. QC Dept. Vstupni a vystupni kontrola $arze spinéna Schvaleno do distribuce
Autorizovany servis CR Predprodejni garanéni kontrola
Servisni stfedisko Pravidelna revize / Kontrola funkce
Servisni stfedisko Zaruéni / pozaruéni oprava

KRAFT&DELE + KD4163 + Multifunkéni planetarni kuchyrisky robot 6 1, 2500 W ... . Strojové pFeI_c}iend z8


https://www.nasenaradi.cz/

