KRAFT&DELE - GERMAN DESIGNED QUALITY KUCHYNSKE SPOTREBICE A MLYNKY NA KAVU KD4160

ELEKTRICKY KAVOMLYNEK Z BROUSENE NEREZOVE OCELI 300 W (KAPACITA 60
G)

PROFESIONALNi GESKY UZIVATELSKY MANUAL A TECHNICKA DOKUMENTACE

PRIKON MOTORU KAPACITA KOMORY MATERIAL TELA

OVLADANI
300 W (rychlé a rovnomérné mleti) 60 g kavovych zrn (az 8-10 $alka kavy) Brou$ena nerezova ocel AlSI 304

Pulzni spinaé Push-Down na viku

PREDNOSTI NEREZOVEHO KAVOMLYNKU KD4160

Vykonny 300W elektromotor s vysokymi ota¢kami bleskové namele kavova zrna bez jejich prepalovani a ztraty jemného aroma.
Télo pristroje, mleci miska i dvouramenna ¢epel jsou vyrobeny ze $pickové potravinaiské nerezové oceli AISI 304.

Kapacita 60 gram( zrn pfedstavuje idedlni davku pro pfipravu az deseti $alk(i Cerstvé vonavé kavy najednou.

Jednoduché pulzni ovladani: mleti se aktivuje lehkym stlacenim priihledného vika (délkou chodu uréujete hrubost namleti).
Univerzalni vyuziti nejen na kévu: skvéle se hodi také na mleti Inénych a chia seminek, ofechd, bylinek i krystalického cukru.
Bezpecnostni mechanicky zamek vika zabrariuje spusténi rotujicich nozd, pokud neni kryt pevné nasazen na komore.

VYSTRAHA PRED ROTUJICiM NOZEM A URAZEM ELEKTRICKYM PROUDEM: ) L ’
CEPELE NOZE ROTUJi EXTREMNI RYCHLOSTI — NIKDY NEOTEVIREJTE VKO, DOKUD SE NUZ ZCELA NEZASTAVI! NIKDY NESAHEJTE PRSTY ANI KOVOVYMI PREDMETY DO MLECT KOMORY,

POKUD JE KAVOMLYNEK ZAPOJEN DO ZASUVKY 230 V! PRISTROJ NENi URCEN PRO MLETi MOKRYCH SUROVIN ANI EXTREMNE TVRDYCH KORENU (MUSKATOVY ORISEK, ZAZVOR)! ZAKLADNU
MOTORU NIKDY NEPONORUJTE DO VODY!

KRAFT&DELE - Elektricky kavomlynek z brousené nerezové oceli 300 W (kapacita 60 g) - Strojove pfeloZeno 1 , g



KRAFT&DELE - GERMAN DESIGNED QUALITY TECHNICKE PARAMETRY A SPECIFIKACE - KUCHYNSKE SPOTREBICE A MLYNKY NA KAvU  KD4160

1. DETAILNi TECHNICKA DATA KAVOMLYNKU KD4160

Modelové oznaéeni Kraft&Dele KD4160

Typ spotiebice Elektricky nozovy mlynek na kavu

Jmenovité napajeci napéti / frekvence 220-240 V ~ 50/60 Hz

Jmenovity elektricky piikon 300 W

Kapacita mleci nadoby 60 gramt kavovych zrn

Material téla mlynku Brousena nerezova ocel AlSI 304 + ABS
Material mleci misky a noze PotravinaFska nerezova ocel AISI 304

Zplsob ovladani Pulzni tlakovy mikrospinaé ve viku (Push-Down)
Doporuéena doba mleti 10 az 30 sekund (hrubé az velmi jemné mleti)
Bezpeénostni systémy Blokovani chodu pfi otevieném viku + tepelna ochrana
Délka pfivodniho kabelu cca 0,9 metru (s navijenim ve spodni éasti)
Hmotnost pfistroje cca 0,75 kg

2. KONSTRUKCNI A MATERIALOVE PREDNOSTI

NEREZOVA OCEL AISI 304 A NUZ ELEKTROMOTOR 300 W A PULZNi CHOD
« Vysoka odolnost: Télo i mleci komora jsou vyrobeny ze $pickové potravinarské nerezové oceli. « Vysoké otacky: Rychlé rozemleti kavovych zrn bez jejich prehfivani a nezadouciho spaleni kavy.
« Zachovani aromatu: Nerezova komora nepfebira pachy ani barviva a neovliviiuje chut cerstvé « Push-Down ovladani: Mleti se spousti pouhym pfitlacenim prihledného vika smérem dol(.
kavy. « Tepelna ochrana: Integrované bimetalové ¢idlo chrani motorové vinuti pfed prehratim.
. Piesné tvarovany niiz: Dvouramenna &epel se specialnim zakFivenim zajistuje dokonalou «+ Integrovany navijeé: Ulozny prostor pro sitovy kabel vylisovany v plastové zakladné.
cirkulaci zrn.

+ Snadna Gdrzba: Hladky lestény povrch se Gisti $téteckem béhem nékolika malo sekund.

3. ROZMEROVE PARAMETRY A STABILITA

KOMPAKTNI{ VERTIKALNi KONSTRUKCE
Kavomlynek KD4160 vynika stihlym valcovym profilem (priimér zékladny cca 100 mm, vyska cca 185 mm), diky kterému zabird minimalni prostor na lince i v kuchyriské polici.

Hmotnost mlynku: Pouhych 0,75 kg pro snadné pfenaseni a Kapacita vsazky: Max. 60 g (odpovida cca 8-10 porcim Cerstvého  Gumové podlozky: Protiskluzové noZicky tlumi vibrace a zamezuji
vysypavani namleté kavy. espressa). pohybu pfistroje.

KRAFT&DELE - Elektricky kavomlynek z brousené nerezové oceli 300 W (kapacita 60 g) - Strojove pfeloZeno 5, g



KRAFT&DELE - GERMAN DESIGNED QUALITY BEZPECNOSTNi POKYNY A OCHRANA ZDRAVI - KUCHYNSKE SPOTREBICE A MLYNKY NA KAvU KD4160

1. VSEOBECNE ZASADY BEZPECNOSTI PRI MLETI

Kavomlynek Kraft&Dele KD4160 je elektrické zafizeni tfidy Il zkonstruované v souladu s evropskymi standardy CSN EN 60335-1 a CSN EN 60335-2-14. Pfed zahajenim obsluhy si dikladné prostudujte
veskera bezpeénostni varovani.

ZAKAZY A RIZIKOVE CINNOSTI POVINNA BEZPECNOSTNi OPATRENI

« Zakaz dotyku noze: Nikdy nesahejte prsty do mleci komory, dokud se niiz zcela nezastavi! « Uzavreni vika: PouZivejte spotfebi¢ vyhradné s pevné nasazenym transparentnim krytem.

« Zakaz manipulace pod proudem: Pfed ¢isténim nebo vysypavanim vzdy vytahnéte kabel ze sité . Cisténi stéteGkem: K vymetani zbytk(l kavy kolem bfitt pouzivejte suchy pribaleny kartaéek.
230 V! «  Suché ruce: Nemanipulujte se zastrékou ani pristrojem mokryma ¢i vihkyma rukama.

« Zakaz ponofeni do vody: Motorovou zakladnu s elektrickymi obvody nikdy neponofujte do « Pevny a suchy podklad: Mlynek provozujte pouze na vodorovné, suché a ¢isté plose.
tekutin! « Dohled nad détmi: Zabrarite piistupu déti ke spotfebici a jeho napajecimu kabelu.

« Zakaz mleti tekutin: Mlynek je uréen vyhradné pro suché suroviny, nemelte tekuté smési.
« Zakaz prekracovani doby chodu: Nemelte nepfetrzité déle nez 30 sekund v jednom kuse.

2. ELEKTRICKA TRIDA A BEZPECNOSTNI SPINAG

TRIDA OCHRANY Il (DVOJITA IZOLACE) BEZPECNOSTNI MIKROSPINAC PUSH-DOWN POTRAVINARSKA NEZAVADNOST

Pristroj méa zesilenou elektrickou izolaci a nepotfebuje ochranny Motor Ize spustit pouze v pfipadé, kdy je viko spravné nasazeno Veskeré plochy prichazejici do styku s potravinami odpovidaji
vodi¢ PE. Dvoupdlové plocha vidlice pasuje do viech zasuvek a pritlaceno. Jakmile tlak povolite, motor okamzité vypne. Nafizeni (ES) ¢. 1935/2004 a jsou 100% hygienické a bezpecné.
230V ~ 50 Hz.

DULEZITE UPOZORNENI PRO PROVOZNI REZIM: Maximalni doba nepietrzitého béhu motoru je 30 sekund. Po kazdém cyklu mleti nechte piistroj alespofi 1 a2 2 minuty vychladnout. Pokud
provedete 3 cykly za sebou, vyckejte pfed dalsim pouzitim 15 minut, aby se motorova komora zcela ochladila na pokojovou teplotu.

KRAFT&DELE - Elektricky kavomlynek z brousené nerezové oceli 300 W (kapacita 60 g) - Strojove pfeloZeno 3, g



KRAFT&DELE - GERMAN DESIGNED QUALITY POPIS PRISTROJE A KONSTRUKCNI PRVKY - KUCHYNSKE SPOTREBICE A MLYNKY NA KAvU KD4160

1. ANATOMIE NEREZOVEHO KAVOMLYNKU KD4160

PREHLED KOMPONENT KAVOMLYNKU

1. Prihledné bezpeé&nostni viko: Vyrobeno z vysoce odolného polykarbonatu; umozriuje priibéznou
kontrolu hrubosti namleté kavy.

2. Spinaci kolik vika (Push-Down): Mechanicky prvek pfenasejici svisly tlak ruky na interni
mikrospina¢ motoru.

3. Nerezova mleci komora: Hluboka nadobka z uslechtilé potravinafské oceli AISI 304 s kapacitou az

60 gram( zrn.
4. Dvouramenny sekaci niiz: Vysoce odolna ¢epel z nerezové oceli s aerodynamickym zakfivenim
pro dokonaly vifivy pohyb zrn.

2. PRINCIP REGULACE HRUBOSTI MLETi DELKOU CHODU

5. Plast motoru z brousené oceli: Elegantni a odolny povrch odolny proti otiskdim prstti a
mechanickému poskrabani.

6. Vykonny elektromotor 300 W: Komutatorovy motor s vysokym to¢ivym momentem a bimetalovou
tepelnou pojistkou.

7. Spodni zakladna s nozkami: Pryzové patky pohlcujici vibrace pfi mleti a zajistujici vysokou
stabilitu na desce.

8. Privodni sitovy kabel: Flexibilni kabel délky 0,9 m se spodnim navijecim prolisem.

JAK FUNGUJE NOZOVY MLECi SYSTEM

Nozovy mlynek KD4160 drti kavova zrna rotujici Cepeli pfi extrémni obvodové rychlosti. Hrubost
vysledné kavy neni nastavovana mechanickym posunem kamend, nybrz dobou, po kterou
nechéte niZ rotovat:

« Krat&i pulz (8-12 s): Zrna se rozdrti na hrubé kousky (vhodné pro French Press a Cold Brew).
« Stfedni pulz (15-20 s): Stfedni hrubost (ideélni pro prekapavanou kavu a Moka konvi¢ku).
« Delsi pulz (25-30 s): Jemny prasek (vhodny pro pakové kavovary na espresso a zalévanou kavu).

3. PRIPRAVA KAVOMLYNKU PRED PRVNIM POUZITIM

PULZNi TECHNIKA MLETi (PULSE GRINDING)

Pro dosazeni nejnomogennéjsi konzistence doporuéujeme pouzivat pulzni techniku:

« Stlacte viko na 2-3 sekundy, poté na sekundu uvolnéte.

« Pristrojem v ruce lehce zatfeste (pfi vypnutém motoru!), aby se hrubsi zrnka sesypala zpét na dno
k bitdim.

« Postup opakuijte, dokud kava nedosahne pozadované jemnosti.

« Tento postup zabrariuje prehfivani kdvy a pfepalovani vonnych silic!

VYBALENI A HYGIENICKE ZPROVOZNENi

1. Vyjméte kdvomlynek z baleni a zkontrolujte, zda nedo$lo k poskozeni plasté nebo vika pfi prepravé.

2. Priihledné viko omyjte v teplé vodé se saponatem, oplachnéte a dlikladné osuste utérkou.

3. Nerezovou mleci misku a nZ vytfete vinkym hadfikem a nasledné suchou bavinénou utérkou. (Pozor na bfity noze!).
4. Doporucujeme v mlynku napoprvé semlit 1 Izici kdvovych zrn a tuto prvni varku vyhodit (odstrani veskeré vyrobni zbytky).

KRAFT&DELE - Elektricky kdvomlynek z brousené nerezové oceli 300 W (kapacita 60 g)
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KRAFT&DELE - GERMAN DESIGNED QUALITY  NAVOD K OBSLUZE A TECHNIKA MLETi - KUCHYNSKE SPOTREBICE A MLYNKY NA KAVU  KD4160

1. KROK ZA KROKEM: POSTUP PRI MLETi KAVY

KROKY 1 AZ 3: PLNENI A ZAJISTENI ViKA KROKY 4 AZ 6: SPUSTEN{ A VYPRAZDNENI{
1. Umisténi mlynku: Postavte pfistroj na suchou a rovnou pracovni desku a zapojte zastréku do sité 4. Spusténi mleti: Jednou rukou pfidrzujte télo mlynku a dlani druhé ruky stlacte viko smérem dold.
230 V. Motor se rozbéhne.
2. Davkovani zrn: Sejméte viko a do nerezové misky nasypte kavova zrna (min. 10 g, max. 60 g — 5. Vizualni kontrola: Pfes prihledné viko sledujte hrubost mleti. Mleti pferusujte uvolnénim tlaku.
neprekracujte horni hranu komory!). 6. Vyprazdnéni misy: Po UpIném zastaveni noze viko sejméte a namletou kévu vysypte do kavovaru
3. Nasazeni vika: Nasadte transparentni viko tak, aby jeho spinaci vystupek zapadl do vodici drazky nebo sklenéné dozy.
v plasti.

2. TABULKA CASU MLETi PODLE ZPUSOBU PRiPRAVY KAVY

‘ ZPUSOB PRIPRAVY KAVY POZADOVANA HRUBOST DOPORUCENA DOBA MLET{ CHARAKTERISTIKA MLETi

Castedky pripominajici mofskou stil; neucpava

French Press / Cold Brew Hrubé mleti (Coarse) 8- 12 sekund sitko konvice
) ) . 3 X Podobné hrubému krystalovému cukru;
Dripper / Filtr / Chemex Stredné hrubé (Medium-Coarse) 12 - 16 sekund R
optimalni pritok vody
Moka konvicka (Bialetti Stredni mieti (Medium) 16 - 20 sekund Konzistence ngneho pisku; ideélni tlak a
extrakce chuti
Espresso (Pakovy kavovar) Jemné mleti (Fine) 22 - 26 sekund ifer::i, Rrecekitvaisiclbestollalustel
L, L . , ) Konzistence hladké mouky ¢i pudru pro tradiéni
Turecka kava v dzezvé Extra jemné (Extra Fine) 28 - 30 sekund N
dZezvu
3. ALTERNATIVNi POUZITi KAVOMLYNKU V KUCHYNI
MLETi SEMINEK, ORECHU, BYLINEK A CUKRU
Seminka a mak (15-20 s): Vlasské a liskové ofechy (8-10 s): Mouckovy cukr a bylinky (15-20 s):
Lnéna, chia, sezamova i slune¢nicova seminka semele na jemnou Melte v kratkych pulzech! Pfi dlouném mleti ofechy uvolni olej a Krystalovy cukr bleskové proméni v jemny mouckovy cukr bez
smés bohatou na omega-3 kyseliny. Vyborné do jogurtd i kasi. vznikne pasta. Kratky chod vytvori sypkou ofechovou moucku na hrudek. Susené bylinky (tymian, rozmaryn) rozdrti na voravé koreni.

peceni.
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KRAFT&DELE - GERMAN DESIGNED QUALITY

BARISTICKE TIPY A EXTRAKCE KAVY - KUCHYNSKE SPOTREBICE A MLYNKY NA KAVU

KD4160

1. ZASADY PRIPRAVY DOKONALEHO SALKU KAVY

CERSTVOST ZRN A OKAMZITE MLET{

Kava zacina ztracet své jemné aromatické slozky jiz 15 minut po namleti oxidaci vzduchem. Pro
maximalni chutovy zazitek melte vzdy pouze tolik kdvovych zrn, kolik ihned spotfebujete pro aktualni
varku kavy.

Zrnkovou kavu skladujte v hermeticky uzaviené doze na temném a chladném misté (ne v chladnicce,
kde je vysoka vihkost).

KVALITA VODY A TEPLOTA EXTRAKCE

Kéva je z 98 % tvofena vodou. P¥ili§ tvrda nebo chlorovana voda ni¢i jemné ovocné a Cokoladové
tony kvalitni kavy Arabica.

Pouzivejte filtrovanou vodu s nizkym obsahem minerall. Teplota vody pro zalévani by se méla
pohybovat mezi 92 °C a 96 °C - kavu nikdy nezalévejte vafici vrouci vodou!

2. POROVNANI JEDNOTLIVYCH METOD PRiPRAVY

VLIV TEPLOTY MLETi NA CHUTOVY PROFIL

P¥i tfeni kdvovych zrn o bfity vznika teplo. Pfepaleni kavy béhem mieti zpisobuje nepfijemnou trpkou
a spalenou pachut v §alku.

Mlynek KD4160 s nerezovou komorou a rychlym motorem 300 W odvéadi teplo z mleciho prostoru.
Vzdy pouzivejte doporucenou pulzni techniku, aby se zrna neohfivala nad +40 °C.

POMER KAVY A VODY (BREW RATIO)

Standardni mezinérodni baristicky pomér pro filtrovanou kévu a French Press je 60 gramil kavy na 1
litr vody (cca 1: 16).

Pro jeden standardni hrnek kavy (200 ml) namelte v mlynku KD4160 pfiblizné 12 az 14 gram(
&erstvych kavovych zrn.

PREHLED CHUTi A DOPORUCENi PRO MLYNEK KD4160

French Press (10 sekund):
Teézsi télo, plna bohaté chut, olejové tony. Hrubé namleta kava
z{stava na dné pod sitkem. Doba louhovéni 4 minuty.

Moka konvicka (18 sekund):

KRAFT&DELE - Elektricky kdvomlynek z brousené nerezové oceli 300 W (kapacita 60 g)

Intenzivni koncentrovany napoj blizky espressu. Stiedni mleti
zaruéuje, Ze para bezpeéné projde kavovym lizkem.

Péakovy kavovar (25 sekund):
Vyvézena chut s kompaktni zlatavou pénou (crema). Jemné namleta
kéva je stlatena tamperem silou cca 15 kg.

- Strojové pfelozeno g, g



KRAFT&DELE - GERMAN DESIGNED QUALITY

ODSTRANOVANI ZAVAD A UDRZBA - KUCHYNSKE SPOTREBICE A MLYNKY NA KAVU

KD4160

1. DIAGNOSTICKA TABULKA MOZNYCH ZAVAD A PRICIN

‘ PRIZNAK PORUCHY PRAVDEPODOBNA PRIiCINA NAPRAVNE OPATRENI{

L, . Zastréka neni v zasuvce; viko neni spravné nasazeno; sepnula
Motor se po stla¢eni vika nerozbéhne tepelna pojistka proti prehfati
Prekro¢ena maximalni doba béhu (30 s); bimetalova ochrana odpojila

Motor se béhem mleti nahle zastavil L P
vinuti; zablokovany n(iz

P¥ilis velké mnozstvi zrn v komore (pfes 60 g); mleti bez prerusovani

Kava je namleta nerovhomérné R
v jednom tahu

Namlets ka 4 oFepdl hut Mleti trvalo déle nez 30 sekund; tupy niiz nebo stara pfeprazena
amleta kava ma prepalenou pachut zrna; znedidténa komora
Nedostate¢né domacknuté viko; poskozeny ¢i praskly okraj

Kava se prasi kolem okraje vika plastového vika

2. SPRAVNY POSTUP CISTENi A PECE O KAVOMLYNEK

Zkontrolujte napéjeni 230 V; pootodte viko, aby spina¢ dosed|; vyckejte 15 min
na vychladnuti

Odpoijte ze sité, nechte 15 minut zchladnout; zkontrolujte, zda mezi brity
neuvizlo tvrdé zrno

Snizte davku zrn; pouzivejte techniku kratkych pulzd s lehkym protiepanim
mlynku

Zkratte dobu mleti; pouzivejte Gerstva zrna; dikladné ocistéte staré mastné
zbytky kavy

Zkontrolujte celistvost vika a pfi mleti drzte kryt rovnomérné pfitlaceny po
celém obvodu

ZASADY PRAVIDELNE UDRZBY PRO CISTOU CHUT KAVY
Denni &isténi po mleti:

- Vytahnéte sitovy kabel ze zasuvky 230 V

- Stétedkem vymette zbytky kavového prachu

 Nerezovou nadobku vytfete suchou utérkou

- Viko omyjte v teplé vodé a osuste

Odstranéni kavovych oleji:
« Kévova zrna obsahuji pfirozené mastné oleje

- Nasledné ihned diikladné vytfete dosuchal
« Nikdy nelijte vodu pfimo do komory!

KRAFT&DELE - Elektricky kédvomlynek z brousené nerezové oceli 300 W (kapacita 60 g)

« Jednou za mésic otfete komoru mirné navihéenym hadfikem

Skladovani a bezpeénost:

- Sitovy kabel navirite do spodniho Ulozného prostoru
« Nasadte viko na mlynek (chrani pfed prachem)

- Ukladejte na suchém a temném misté

« Chrarite pfed padem a narazy

- Strojové pfelozeno 7, g



KRAFT&DELE - GERMAN DESIGNED QUALITY PROHLASENI O SHODE A ZARUCNi PODMINKY - KUCHYNSKE SPOTREBICE A MLYNKY NA KAVU KD4160

ES / EU PROHLASENI O SHODE (EC DECLARATION OF CONFORMITY)

Vyrobce / ZpInomocnény zastupce v EU:
Foreintrade S.A., Janowek, ul. Modrzewiowa 54, 05-555 Tarczyn, Polsko

timto na svou vyhradni odpovédnost prohlasuje, Ze nize uvedené strojni / technické zafizeni:

Vyrobek: Elektricky kompaktni nozovy kavomlynek Kraft&Dele KD4160 s motorem o pfikonu 300 W, mleci komorou a plastém z brousené nerezové oceli AlSI 304, kapacitou 60 g kavovych zrn, masivnim
dvouramennym nozem z nerezové oceli, transparentnim vikem s bezpe¢nostnim tlakovym spinaéem Push-Down a regulaci hrubosti mleti délkou pulzu

Obchodni oznaéeni / Model: KRAFT&DELE KD4160 - Rok vyroby: 2026

Splfuje pozadavky evropskych smérnic:

« Smérnice 2014/35/EU o zafizenich nizkého napéti (LVD)

«  Smérnice 2014/30/EU o elektromagnetické kompatibilité (EMC)

«  Smérnice 2011/65/EU o omezeni pouzivani nebezpecnych latek (RoHS)

« Nafizeni (ES) €. 1935/2004 o materidlech uré¢enych pro styk s potravinami

Aplikované harmonizované normy a specifikace:

CSN EN 60335-1 (Bezpe&nost elektrickych spottebicti pro domacnost)

CSN EN 60335-2-14 (Zvlastni pozadavky na kavomlynky a kuchyiiské strojky)
CSN EN 62233 (Metody méfeni elektromagnetickych poli spottebi&)

CSN EN IEC 55014-1, CSN EN IEC 55014-2 (Elektromagneticka kompatibilita)

Osoba povérena sestavenim a archivaci technické dokumentace v EU: Krzysztof Forein, sidlo spole¢nosti Foreintrade S.A.

Misto a datum vydani: Tarczyn, 15. ledna 2026

Krzysztof Forein
Prezes Zarzadu (Foreintrade S.A.)

ZARUGNi PODMINKY A AUTORIZOVANY SERVIS V CR

Na vyrobek je poskytovana zdkonna zéruka v délce 24 mésict pro spotebitele (fyzické osoby dle
obganského zakoniku) a 12 mésich pro podnikatelské subjekty (ICO dle obchodniho zakoniku) od data
prevzeti zboZzi.
Zarugni i pozaruéni servis, technické konzultace a dodavky originalnich nahradnich diléi pro Ceskou
republiku zajistuje:

Nejedly s.r.o. * Autorizované servisni centrum a distribuce Kraft&Dele

Web: www.nasenaradi.cz * E-mail: info@nasenaradi.cz

EVIDENCNI LIST PRAVIDELNYCH ZARUGNICH A SERVISNICH REVIZi

EKOLOGICKA LIKVIDACE A ODPADOVE HOSPODARSTVI

V souladu se zakonem &. 541/2020 Sb. o odpadech nesmi byt vyfazeny kavomlynek vhazovan do
smésného komunalniho odpadu. Zafizeni odevzdejte na oficialni misto zpétného odbéru elektrozarizeni
(katalogové cislo odpadu 20 01 36 - elektroodpad, 17 04 05 — nerezova ocel, 19 12 04 — plasty).
Obalovy karton odevzdejte do tfidéného sbéru (15 01 01).

Obalové materidly (lepenka, LDPE félie) jsou 100% recyklovatelné a patii do sbérnych nadob na
separovany komunalni odpad. Chrarite Zivotni prostfedi a nevystavujte pfirodu nebezpe¢nym
odpadim.

DATUM ZAZNAMU DRUH REVIZE / SERVISNIHO UKONU POPIS PROVEDENYCH PRACI A VYMENENYCH DiLU RAZITKO A PODPIS TECHNIKA

15. 01. 2026 Vystupni kontrola kvality (QC)
Servisni prohlidka (12 mésicl)
Servisni prohlidka (24 mésicl)

Mimoradna oprava / idrzba

KRAFT&DELE - Elektricky kédvomlynek z brousené nerezové oceli 300 W (kapacita 60 g)

Ovéfeni kompletnosti, rozmérova inspekce, zkouska mechaniky

Foreintrade S.A. QC Dept. * Schvéleno v/

- Strojové pfelozeno g, g




