KRAFT&DELE - GERMAN DESIGNED QUALITY PECICIi TROUBY A GRILY KD4134

ELEKTRICKA STOLNi TROUBA 45 L KD4134 S GRILOVACi FUNKCI
PROFESIONALNi GESKY UZIVATELSKY MANUAL A TECHNICKA DOKUMENTACE

OBJEM PECICi KOMORY PRIKON OHREVU REGULACE TEPLOTY CASOVAC (TIMER)

45 litr (velkokapacitni rodinny format) 2 000 W (4 nerezova topna télesa) 100 °C az 250 °C plynule 0 az 60 minut s akustickym signalem

PREDNOSTI VELKOKAPACITNi TROUBY 45 L KD4134

Mimoradné prostorna pecici komora o objemu 45 litrG snadno pojme velké pekace, celou dribez i plechy na pizzu o priméru az 32 cm.
Vysoky piikon 2 000 W se ¢tyfmi nerezovymi topnymi spiralami zajistuje rychly nabéh teploty a vysoce efektivni salani tepla.

Plynuly termostat v rozsahu 100-250 °C poskytuje presnou kontrolu nad pe¢enim jemného peciva, masovych peceni i rychlym gratinovanim.
Multifunkéni voli¢ ohfevu: horni ohfev, spodni ohfev, kombinovany oboustranny ohfev a intenzivni grilovani.

Bezpecnostni konstrukce s dvojitym zaruvzdornym borosilikatovym sklem a tepelné izolovanym chladnym madlem Cool-Touch.
Kompletni pfislusenstvi: hluboky smaltovany pedici plech, chromovany stabilni rost a ergonomicka manipulaéni rukojet.

VYSTRAHA PRED HORKYM POVRCHEM A RIZIKEM POPALENI:

VNEJSi POVRCH TROUBY, KOVOVY PLAST, SKLENENA DVIRKA I PECICi PLECHY DOSAHUJI PRI PROVOZU VYSOKYCH TEPLOT PRES 200 °C - PRI MANIPULACI VZDY POUZIVEJTE
KUCHYNSKE CHNAPKY NEBO DODANOU MANIPULACNI RUKOJET! KOLEM SPOTREBICE PONECHTE MINIMALNE 10 CM VOLNEHO PROSTORU PRO CHLAZENI! NIKDY NESTAVTE TROUBU
POD ZAVESY ANI DO BLIZKOSTI HORLAVYCH LATEK! PRISTROJ NIKDY NEPONORUJTE DO VODY!

« Strojoveé pfelozeno
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KRAFT&DELE - GERMAN DESIGNED QUALITY PECICIi TROUBY A GRILY - TECHNICKE PARAMETRY A SPECIFIKACE KD4134

1. DETAILNi TECHNICKA DATA ELEKTRICKE TROUBY KD4134

Modelové oznaéeni Kraft&Dele KD4134

Typ spotiebice Elektricka volné stojici trouba s grilovaci funkci
Jmenovité napajeci napéti / frekvence 220-240 V ~ 50/60 Hz

Jmenovity elektricky pfikon 2000 W

Uzitny vnitini objem komory 45 litrG

Rozsah regulace teploty 100 °C az 250 °C

Nastaveni ¢asovaée 0 az 60 minut s funkci automatického vypnuti (Auto-Off)
Topna télesa 4 nerezové trubkové spiraly (2 horni, 2 spodni)

Rezimy ohfevu Vypnuto / Horni ohfev / Spodni ohfev / Oboustranny ohiev
Dvirka Tvrzené bezpecnostni Zaruvzdorné sklo

Délka pfivodniho kabelu cca 0,9 metru

Hmotnost spotiebice cca 7,6 kg

2. TEPELNY SYSTEM A GEOMETRIE PECICi KOMORY

TOPNY SYSTEM SE CTYRMI NEREZOVYMI TELESY BEZPECNOSTNi KONSTRUKCE A IZOLACE

« Dvojita topna télesa nahofte i dole: Zajistuji optimalni plo$né rozloZeni salavého tepla v celé « Dvojité zaruvzdorné sklo dvifek: Zabrariuje nadmérmému zahfivani vnéjsino plasté a snizuje
komore. tepelné ztraty.

« Rychly pfedehfev: Vykon 2 000 W zkracuje dobu dosazeni pracovni teploty 200 °C na « Tepelné izolované madlo Cool-Touch: Zajituje bezpe&né uchopeni i pfi maximalni vnitini
pouhych 6-8 minut. teploté 250 °C.

« Plynuly bimetalovy termostat: Nastavitelny od 100 do 250 °C s pfesnou hysterezi pro « 4 vyskové vodici trovné: Umoznuiji flexibilni umisténi rostl i pekach dle druhu pokrmu.
dokonalé propedeni. « Vnitini osvétleni komory: Perfektni pfehled o stavu peceni bez nutnosti otevirat dvitka a

« Rezim grilovani: Horni salavy ohfev pro rychlé vytvoreni kiupavé kirky na masu a zapeceni ztracet teplo.
syrd.

3. NAROKY NA KUCHYNSKOU INSTALACI A PRIVOD

PODMINKY BEZPECGNEHO UMISTENi SPOTREBICE 2 000 W

Troubu KD4134 postavte na pevnou, vodorovnou a zaruvzdornou pracovni plochu. Kolem téla spotiebice ponechte minimalné 10 cm volného prostoru ze stran i zezadu a minimalné 30 cm shora pro
volné proudéni chladiciho vzduchu.

Napajeni: 220-240 V ~ 50/60 Hz (samostatné jisténa zasuvka Zakaz vestavby: Uréeno vyhradné jako volné stojici stolni Bezpeéna vzdalenost: Neumistujte pod skifiky, zaclony ani do
10/16 A). spotrebic! blizkosti hoflavin.

« Strojoveé pfelozeno
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KRAFT&DELE - GERMAN DESIGNED QUALITY PECICi TROUBY A GRILY - BEZPECNOSTNi POKYNY A OCHRANA ZDRAVi KD4134

1. VSEOBECNA BEZPECNOST PRI PRACI S TEPELNYMI SPOTREBICI

ZAKLADNi PRAVIDLA PREVENCE URAZU A POPALENI{
« Vysoka teplota povrchii: Vnéjsi kovovy plast, sklenéna dvirka i vnitini pFislusenstvi dosahuiji teplot pFes 200 °C. PFi manipulaci s horkym plechem &i rostem vzdy pouZivejte kuchyriské chriapky a
dodanou rukojet!
« Zakaz vstupu déti: Déti do 8 let a nepoucené osoby se nesmi zdrzovat v dosahu zapnuté nebo chladnouci trouby bez dozoru. Hrozi riziko téZkého dotykového popaleni.
« Manipulace s dvitky: Dvifka otevirejte opatrné v pIném rozsahu, abyste se vyhnuli prudkému tderu horké pary do obliceje a oci.
« Zakaz polévani skla studenou vodou: Prudky tepelny ok miize zpisobit roztfisténi horkého borosilikatového skla. Sklo myjte az po jeho plném vychladnuti.

2, ELEKTRICKA BEZPECNOST SPOTREBICE TRIDY |

ZASADY SiTOVEHO PRIPOJENI VLHKOST A RIZIKO URAZU EL. PROUDEM
« Uzemnéna zasuvka: Trouba musi byt pfipojena pouze k fadné uzemnéné zasuvce 230 V / 50 « Zakaz ponofeni: Télo trouby, napdjeci kabel ani zastréku nikdy neponofujte do vody ani
Hz s ochrannym kolikem (PE). jinych kapalin.
« Nepretézujte rozvody: Nepfipojujte na stejny zasuvkovy okruh dal$i energeticky naroéné « Suché ruce: Nemanipulujte se zastrékou a spina¢i s mokryma nebo vihkyma rukama.
spotiebie (rychlovarné konvice, mikrovinky). « Zakaz ¢isténi parou: Na ¢isténi vnitiniho prostoru trouby nepouzivejte vysokotlaké ani parni
« Ochrana kabelu: Napajeci kabel nesmi lezet na horkém plasti trouby ani vést pres ostré Gistice.
hrany. « Poskozeny kabel: V pfipadé poskozeni pfivodniho kabelu spotiebi¢ ihned odpojte a predejte
« Odpojeni pfi neéinnosti: Po ukon&eni peceni vzdy otocte ovladace do polohy OFF a odpojte do odborného servisu.

zastréku ze sité.

3. PREVENCE POZARU A BEZPECNOST POTRAVIN

PRAVIDLA POZARNi BEZPECNOSTI V KUCHYNI

1. Zakaz nevhodnych materialG: 2. Odkapavani tuk( a omastku: 3. Postup pfi vzniceni tuku:

Do trouby nevkladejte papirové kartony, plastové nadoby, dievo P¥i grilovani tu¢ného masa ¢&i drlibeze vzdy vlozte na nejspodnéjsi  Pokud dojde ke vzniceni, ihned troubu vypnéte, vytahnéte kabel ze
ani bézné tenké sklo. Pedici papir nesmi pfijit do kontaktu s Uroven plech na peéeni. Zabranite odkapavani tuku pfimo na zéasuvky a dvitka nechte ZAVRENA! Oheri uduste, nikdy nehaste
hornimi topnymi télesy. Zhava spodni télesal vodoul!

« Strojoveé pfelozeno
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KRAFT&DELE - GERMAN DESIGNED QUALITY

PECICi TROUBY A GRILY - POPIS KONSTRUKCE A OVLADACICH PRVKU KD4134

s

. KOMPONENTY A OVLADACI PANEL TROUBY KD4134

HLAVNi CASTI TELA SPOTREBICE

« Ocelovy korpus 45 I: Pevny plast s praskovym lakovanim a ventilacnimi $térbinami pro
odvod tepla.

« Dvitka s borosilikatovym sklem: Odolna zaruvzdorna prosklena plocha pro vizualni kontrolu
peceni.

« Vodici listy v komof¥e: 4 vyskové Urovné pro zasunuti chromovaného rostu nebo peciciho
plechu.

« Nerezova topna télesa: Dvé horni a dvé dolni télesa chranéna pred pfimym mechanickym
kontaktem.

« Protiskluzové nozky: Stabilni gumové podlozky tlumici vibrace a branici posunu spotfebice.

2. REZIMY OHREVU A POLOHY VOLIGE FUNKCI

Symbol / Rezim Aktivni prvky Doporuéené pouziti

Oboustranny ohfev

OFF (Vypnuto) V8echna télesa jsou odpojena od sité
Horni ohfev (Gril) Dvé horni nerezova topna télesa (1 000 W)
Spodni ohfev Dvé spodni nerezova topna télesa (1 000 W)

3. PREHLED DODAVANEHO PRISLUSENSTVIi

VYBAVENi DODAVANE V BALENi KD4134

Horni i doIni topna télesa sou¢asné (2 000 W)

OVLADACI PANEL SE TREMI OTOCNYMI VOLICI

« Horni voli¢ (Teplota): Plynulé nastaveni teploty v rozmezi 100 °C az 250 °C.
« Prostfedni voli¢ (Funkce): Volba rezimu topnych spiral (horni, spodni, oboustranny ohfev).
«  Dolni voli¢ (Casovaé - Timer): Nastaveni doby pe&eni 0 az 60 minut s funkci automatického

vypnuti (Auto-Off).

« Akusticky zvonek: Cinknuti po vypr$eni nastaveného ¢asu a vypnuti ohfevu.

Klidovy stav spotfebice
Zapékani toastl, dopékani syrd, gratinovani, kiupava klrka
Dopékani korpustl kolacd, pizza, pomalé duseni pokrmd

Klasické peceni masa, driibeze, babovek, kynutého tésta

Smaltovany plech na peéeni: Hluboky plech na peeni masa, Chromovany rost: Stabilni ocelova miizka na zapékaci misy, Vytahovaci drzak (rukojet): Bezpe¢né klesté pro snadné vytazeni

kolacl nebo jako odkapavaé tuku pfi grilu. pecici formy a tousty.
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horkého plechu a rostu z trouby.

« Strojoveé pfelozeno
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KRAFT&DELE - GERMAN DESIGNED QUALITY PECICi TROUBY A GRILY - PRIPRAVA K PROVOZU A OBSLUHA KD4134

1. VYBALENI, KONTROLA A PRVNi VYPALOVACIi CYKLUS

POSTUP UVEDENI NOVE TROUBY DO PROVOZU

PFed prvnim pecenim pokrmi je nezbytné troubu fadné pfipravit a odstranit ochranny konzervaéni film z vyrobniho procesu:

1. Odstranéni obali: 2. Omyti prislusenstvi: 3. Vypaleni naprazdno:
Vyjméte veskery karton, pénové vypIné, folie z dvirek a plastové Plech i rost omyjte v teplé vodé se saponatem, oplachnéte a Nastavte 250 °C, oboustranny ohfev a ¢asovaé¢ na 15 minut.
sacky s prislusenstvim. dokonale osuste. Mistnost vétrejte (mirny zapach je normaini).

2. POUZITi MANIPULAGNI RUKOJETI PLECHU A ROSTU

BEZPECNA MANIPULACE S HORKYM PLECHEM

« Zahaknuti rukojeti: Ha¢ky drzaku nasurite na predni okraj smaltovaného plechu ze stfedu.

« Pevny stisk: Zvednéte rukojet tak, aby pakovy mechanismus pevné seviel lem plechu.

« Vytazeni z komory: Plynule vysurite horky plech z vodici listy a poloZte jej na teplovzdornou
podlozku.

« Uvolnéni drzaku: Mirnym naklonénim rukojet uvolnéte od plechu a odlozte mimo dosah
horkych ploch.

3. VOLBA UROVNE VODICICH DRAZEK

CTYRI POLOHY VODICICH LIST PODLE DRUHU PRIPRAVOVANEHO POKRMU

VLOZENi ROSTU A ZAPEKACICH NADOB

Spravna orientace rostu: Rost vkladejte zaoblenou ¢asti mfizky smérem dozadu a nohama
dold.

Stabilni usazeni: Zkontrolujte, zda rodt doseda rovnomérné do obou protilehlych vodicich
drazek.

Zapékaci nadoby: Pouzivejte vyhradné nadobi z varného skla (Simax/Pyrex), litiny &i
keramiky.

Zakaz pretézovani: Maximalni nosnost rostu je 5,0 kg rovnomérné rozlozené hmotnosti.

Horni droveii (Pozice 4) Idedlni pro rychlé zapékani toastd, baget, dopékani syrové kdrky na zapékanych téstovinach a intenzivni horni gril platkd masa.
Vyssi stfed (Pozice 3) Vhodné pro peceni ryb, kufecich kfidélek, zapékani zeleniny a mensich kouskl drlibeze pfi oboustranném ohfevu.

Nizsi stied (Pozice 2) Standardni univerzalni Groveri pro peceni kolacd, buchet, babovek, vepfové pecené, hovéziho masa a zapékacich mis.

Spodni uroveii (Pozice 1) Umisténi smaltovaného plechu pii peceni chleba, pizzy s kiupavym korpusem a jako zachytny odkapavaci plech pfi grilovani.
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KRAFT&DELE - GERMAN DESIGNED QUALITY

PECICi TROUBY A GRILY - PROVOZNi POSTUPY A DOPORUCENI

KD4134

. KROK ZA KROKEM: STANDARDNi PECENi V TROUBE

s

SPRAVNA SEKVENCE KROKU PRO PERFEKTNI VYSLEDKY PECENI

1. Pfedehfati trouby: 2. Vlozeni plechu / rostu:

Zvolte pozadovanou teplotu a rezim ohfevu. Nastavte ¢asova¢ na ~ Pomoci chiiapek nebo drzaku opatrné zasuiite plech s pokrmem

10 minut pro nahfati komory na provozni teplotu. do zvolené drazky. Dvitka ihned zaviete.

2. ORIENTACNI TABULKA TEPLOT, REZIMU A GASU PRIPRAVY

3. Nastaveni Gasu a kontrola:

Nastavte ¢asovaé na dobu dle receptu. Béhem peceni sledujte
stav pokrmu pies osvétlené sklenéné okno bez otevirani.

Celé pecéené kuie (1,8 kg) 200-220 °C
Domaci pizza (pramér 32 cm) 230-250 °C
VepFova peéené / krkovice (1,2 kg) 180-200 °C
Rybi filé / losos se zeleninou 180-190 °C
Babovka / piskotovy kolaé 160-175 °C
Zapeéené téstoviny / lasagne 190-200 °C

3. ZASADY PRO USPORNE A ROVNOMERNE PECENI

VYUZITi VELKEHO OBJEMU KOMORY 45 L

Oboustranny ohfev
Oboustranny ohfev
Oboustranny ohfev
Oboustranny ohfev
Oboustranny ohfev

Oboustranny + Gril

PREVENCE ZTRAT TEPLA A VYSUSENi POKRMU

65-80 min

12-15 min

60-75 min

18-25 min

40-50 min

30-40 min

Pozice 2 (spodni stied)
Pozice 1 (spodni drazka)
Pozice 2 (stfed)

Pozice 3 (vyssi stred)
Pozice 2 (stfed)

Pozice 3 (vyssi stred)

- Dostateény prostor pro cirkulaci: Velky prostor umozriuje volny pohyb horkého vzduchu « Neotevirejte zbyteéné dvirka: Kazdé otevieni dvifek snizi vnitini teplotu az o 30 °C.
« Vyuziti zbytkového tepla: U dlouho pecenych pokrmd mdzete troubu vypnout 5-10 minut

kolem celého pekace.

« Priprava velkych kust driibeze: Snadno pojme celou kachnu ¢i husu bez rizika kontaktu s

hornimi spiralami.

« Peéeni na dvou trovnich: Pro suenky a cukrovi Ize vyuzit rost i plech sou¢asné.

KRAFT&DELE - Elektricka stolni trouba 45 | KD4134 s grilovaci funkci

pred koncem.

« Podlévani masa: Pro udrzeni $tavnatosti pe¢ené pridejte do pekace trochu vyvaru a pfikryjte

pekac vikem.

Oficidlni ¢eska technicka dokumentace
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KRAFT&DELE - GERMAN DESIGNED QUALITY

PECICIi TROUBY A GRILY - UDRZBA A RESENI POTizi

KD4134

1. PREHLED MOZNYCH ZAVAD A JEJICH ODSTRANENI

Zavada / Problém Pravdépodobna pri¢ina Napravné opatieni

Trouba nehfeje a kontrolka nesviti

Z komory vychazi kouf a zapach

Jidlo je nahore spalené, ale uvnitf syrové
Nerovnomérné propeéeni kolace

Na vnitfnim skle se srazi para

2, POSTUP CISTENI A PECE O TROUBU

Zastréka neni v zasuvce; ¢asovac je v poloze 0 (OFF); vypadek
jistice

Odkapavani tuku pfimo na spodni topna télesa; staré pripaleniny

Prili$ vysoka teplota; peka¢ byl umistén na nejvyssi drazku

Plech byl viozen $ikmo; dvifka nebyla zcela doviena

Pfirozeny odpar z velmi vihkych surovin

DOPORUCENY POSTUP PRO ZACHOVANI CISTOTY A HYGIENY

1. Bezpeéné vychladnuti:
- Vytahnéte kabel ze sité 230 V

« Pockejte minimalné 30-45 minut na GpIné vychladnuti komory

« Nikdy nelijte studenou vodu na horké sklo dvirek!

KRAFT&DELE - Elektricka stolni trouba 45 | KD4134 s grilovaci funkci

2. Myti plechti a rostu:

- Vyjméte rost a smaltovany plech z komory

« Omyjte v teplé vodé s mycim prostifedkem na nadobi

« Na pfipeceniny pouzijte mékky kartagek (nikdy draténkut)

Oficidlni ¢eska technicka dokumentace

Zkontrolujte 230 V pfivod; otocte ¢asovadem na pozadovany ¢as
peceni

Vypnéte troubu; vioZte na dno zachytny plech; po vychladnuti
vytrete komoru

Snizte teplotu 0 20-30 °C; presurite pekac na stfedni nebo nizsi
pozici

Urovnejte plech ve vodicich listach; zkontrolujte tésny doraz dvirek

Bézny fyzikalni jev; po dopeceni nechte dvitka pooteviena pro
vyschnuti

3. Cisténi komory a skla:

- Vnitfek trouby vytfete navih¢enou houbiCkou s kapkou octa Ci
sody

« Na topné spiraly netlacte a neohybeijte je

« Sklo dvitek vylestéte suchou utérkou z mikrovidkna

« Strojoveé pfelozeno
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KRAFT&DELE - GERMAN DESIGNED QUALITY PECICIi TROUBY A GRILY - PROHLASENI O SHODE A ZARUCNi PODMINKY KD4134

ES / EU PROHLASENI O SHODE (EC/EU DECLARATION OF CONFORMITY)
vydané v souladu s pfislusnymi harmonizaénimi pravnimi pfedpisy Evropské unie

Identifikace vyrobce a zplnomocnéného zastupce:
Vyrobce: Foreintrade S.A., Jandwek, ul. Modrzewiowa 54, 05-555 Tarczyn, Polska republika
Predmét prohlaseni: Elektricka stolni velkokapacitni pecici trouba s grilovaci funkci Kraft&Dele KD4134 s pfikonem 2 000 W, vnitfnim objemem 45 litr(i, plynulou regulaci teploty 100-250 °C,
60minutovym ¢asovacem se zvukovym signalem, &tyfmi nerezovymi topnymi télesy, dvitky s tvrzenym zaruvzdornym sklem, vnitfnim osvétlenim, smaltovanym pecicim plechem a chromovanym rostem
Typové oznaéeni vyrobku: KD4134
Sériové é&islo / Rok vyroby: Oznaceno pfimo na vyrobnim $titku stroje (2026)
Vyrobce Foreintrade S.A. timto na svou vyhradni odpovédnost prohlasuje, ze vy$e uvedeny vyrobek spliiuje veskera pfislusna ustanoveni téchto evropskych smérnic:

« Smérnice 2014/35/EU o zafizenich nizkého napéti (LVD)

« Smérnice 2014/30/EU o elektromagnetické kompatibilité (EMC)

« Smeérnice 2011/65/EU o omezeni pouzivani nebezpeénych latek (RoHS)

« Nafizeni (ES) ¢. 1935/2004 o materidlech uréenych pro styk s potravinami
Soulad s technickymi pozadavky byl prokazan aplikaci nasleduijicich harmonizovanych technickych norem:

. CSN EN 60335-1 (Bezpeénost elektrickych spotiebiéi pro domécnost a podobné Ggely)

«  CSN EN 60335-2-9 (Zvlatni pozadavky na elektrické trouby, opékade chleba a rosty)

. CSN EN 62233 (Metody méfeni elektromagnetickych poli spotebiéi)

« CSNEN IEC 55014-1, CSN EN IEC 55014-2 (Elektromagneticka kompatibilita)

Misto a datum vydani: Jandwek / Tarczyn, 15. ledna 2026 | Kfz}fS{fOdeOFSH" .
Jméno a funkce odpovédné osoby: Krzysztof Forein — Prezes Zarzadu (vlastnoruéni podpis a razitko)

ZARUCNI PODMINKY A AUTORIZOVANY SERVIS V CR

Na zafizeni znacéky Kraft&Dele je koncovym spotiebiteltim poskytovana zakonna zaruka v délce 24 mésicti ode dne prodeje (pfi nakupu na ICO &ini zaruka 12 mésict). Zaruka se vztahuje na vady
materidlu a vyrobni vady zjisténé pFi Fadném uzivani v souladu s timto navodem k obsluze. Zaruka se nevztahuje na bé&zné provozni opotfebeni spotfebnich dilli (uhliky, tésnéni, loziska, trysky, filtry, noze),
pretizeni motoru ani mechanické poskozeni zptisobené neodbornym zasahem.

Vyhradni autorizovany zaruéni a pozaruéni servis v CR:
Nejedly s.r.o. * Na Zamecké 1518/9, 140 00 Praha 4 + Web: www.nasenaradi.cz « E-mail: servis@nasenaradi.cz

INFORMACE PRO UZIVATELE K LIKVIDACI ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENi:
V souladu se zakonem ¢&. 541/2020 Sb. o odpadech nesmi byt vyfazena stolni trouba vhazovana do smésného komunalniho odpadu. Zafizeni odevzdejte na oficialni misto zpétného odbéru elektrozafizeni
(katalogové ¢islo odpadu 20 01 36 - elektroodpad, 17 04 05 — Zelezo a nerez, 19 12 04 — plasty). Sklenéna dvitka odevzdejte do tfidéného skla. Obalovy karton odevzdejte do sbéru papiru (15 01 01).

ZAZNAMY O ZARUCNICH A PERIODICKYCH KONTROLACH A REVIZICH

Kompletni elektrickd, mechanicka i bezpecnostni provérka parametricky v

15.01. 2026 Vystupni QC kontrola (vyrobce) normé. Zatizeni schvéleno k expedici. Foreintrade S.A. QC Dept. v/

« Strojoveé pfelozeno
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