KRAFT&DELE - GERMAN DESIGNED QUALITY KUCHYNSKE A DILENSKE SPOTREBICE / STROJKY NA TESTOVINY KD4127

Rucni strojek na téstoviny a tésto 3v1 (nerezova ocel)
PROFESIONALNi CESKY UZIVATELSKY MANUAL A TECHNICKA DOKUMENTACE

VALCOVANI & REZ TLOUSTKA TESTA

3v1 0,3-3 mm

LESTENY PLAST VYSOKA STABILITA

Nerez ocel Stolni svorka

KLICOVE TECHNICKE PREDNOSTI A PROVOZNi VLASTNOSTI KD4127
Univerzalni funkce 3v1 pro dokonalé domaci téstoviny: Umoziiuje plynulé vyvalovani platd tésta na lasagne a presné kréjeni nudli dvou riiznych Sifek.

Dvojity Fezaci nastavec na polévkové nudle i fettuccine: Kréji jemné nudle o $ifce cca 0,5 mm a Siroké téstoviny (tagliatelle, fettuccine) o $ifce 3,0 mm.
Robustni konstrukce z vysoce leténé nerezové oceli: Potravinaiska ocel nepfejima pachy, snadno se ¢isti a zajistuje maximalni mechanickou odolnost.
Masivni ocelova svorka pro uchyceni ke stolu: Zajistuje absolutni stabilitu pfi to¢eni klickou na pracovni desce o tloustce az 45 mm.

Hiladky chod pievodu s ergonomickou kli¢kou: Vyvazeny mechanicky pfevod nevyzaduije velkou silu pfi zpracovani tuhého semolinového tésta.

DULEZITE BEZPECNOSTNi UPOZORNENi PRO PRACI SE STROJKEM:

Béhem otaceni klickou nikdy nevkladejte prsty, noze ani vidlicky mezi rotujici ocelové valce! Hrozi nebezpeci pohmozdéni &i skiipnuti prstd. Strojek pred zahajenim préace vzdy pevné zajistéte dodanou
Sroubovou svorkou k okraji stabilniho stolu. Strojek nikdy nemyijte pod tekouci vodou ani v my&ce na nadobi.
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- Strojové prelozeno *&



KRAFT&DELE + UZIVATELSKY MANUAL

TECHNICKA DATA A POPIS KONSTRUKCE KD4127

1. KOMPLETNIi SPECIFIKACE A PARAMETRY KD4127

Modelové oznaceni

Typ zafizeni

Funkce pfistroje

Material konstrukce
Rozsah tloustky tésta
Sitky Fezu téstovin

Sika valcii na tésto
Upevnéni k pracovni plose
Hmotnost pfistroje

EAN kéd

2. POPIS KONSTRUKCGNICH GASTi SPOTREBICE

TELESO STROJKU A VALCOVACI BLOK

« Le3téna nerezova ocel: Hygienické, korozivzdorné a snadno d&istitelné télo.
« Hladké vyvalovaci valce: Sitka 150 mm pro platy tésta na lasagne a pirohy.

« Regulaéni k s 9 poloh nastaveni tloustky od 0,3 do 3,0 mm.
« Protiskluzové gumové nozky: Chrani povrch kuchyriské linky pfed poskrabanim.

KRAFT&DELE KD4127

Mechanicky ruéni strojek na téstoviny 3v1

Vélcovani tésta, krajeni tenkych nudli, krajeni Sirokych nudli
Lesténa nerezova ocel, pochromovana uhlikova ocel

0,3 mm az 3,0 mm (9 volitelnych poloh)

cca 0,5 mm (vlasové nudle) a 3,0 mm (fettuccine / tagliatelle)
150 mm

Masivni ocelova $roubova svorka s pryzovou ochranou

2,6 kg

5903957016726

DVOJITY REZACi NASTAVEC A POHON

« Nastavec na krajeni: Rychloupinaci modul se dvéma profilovanymi nozi.

«  Uzky fez (0,5 mm): Kraji polévkové viasové nudle (tagliolini).

- Siroky ez (3,0 mm): Kr4ji $iroké stuhové téstoviny (fettuccine / tagliatelle).
« Odnimatelna kli¢ka: Ergonomicka plastova rukojet pro plynulé toceni.

OBSAH STANDARDNIHO BALEN{ KD4127:

svorka s aretaénim Sroubem, 1x Eesky uzivatelsky navod.

1x Hlavni téleso strojku na téstoviny KRAFT&DELE KD4127 s vyvalovacimi valci, 1x dvojity odnimatelny fezaci nastavec na nudle, 1x odnimatelna hnaci kli¢ka s rukojeti, 1x ocelova stolni upinaci
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KRAFT&DELE - UZIVATELSKY MANUAL BEZPECNOSTNi POKYNY A PREVENCE RIZIK KD4127

ZASADY BEZPEGNEHO POUZi{VANi STROJKU NA TESTOVINY

Zafizeni obsahuje pfesné licovana ozubena soukoli a ocelové valce s vysokym pfitlakem:

NEBEZPECi SKRIPNUTI A VTAZENI:
Béhem otacgeni klickou se nepriblizujte k rotujicim valciim prsty, volnym odévem, $atky ani dlouhymi viasy! Tésto do valcl zavadéjte vyhradné z horni strany dlani naplocho. Do $térbiny mezi valci nikdy

nevkladejte kovové noze, stérky ani vidliky — doslo by k nevratnému poskozeni povrchu valcd.

1. STABILITA A MECHANICKA BEZPECNOST 2. HYGIENA A ZACHAZENI SE SUROVINAMI

« Strojek vzdy pevné priSroubujte stolni svorkou k okraji desky (tloustka do 45 mm). « Strojek je uréen vyhradné pro zpracovani tuhého moucéného tésta.

« Uijistéte se, Ze se téleso strojku pii otaceni klickou nekyve a neposouva. « Do valcti nikdy nevkladejte lepkava, piili$ tekuta tésta ani jiné potraviny.

« Kli¢ku zasunujte pouze do toho otvoru, se kterym aktudlné pracujete. « Strojek nikdy neponofujte do vody a nemyjte pod kohoutkem! Voda zpUsobuje korozi
« P¥i pfenaseni uchopte strojek obéma rukama za hlavni nerezové $asi. vnitfnich pfevodovych kol.

. Citéni provadéjte vyhradné na sucho $tétcem a suchym hadfikem.

BEZPECNOST DETI:
Nedovolte détem manipulovat se strojkem bez dozoru dospélych. Klicku a odnimatelny fezaci modul uchovavejte mimo dosah malych déti.
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KRAFT&DELE + UZIVATELSKY MANUAL

SESTAVENI A SERIZENI TLOUSTKY TESTA KD4127

POSTUP INSTALACE STROJKU NA PRACOVNI STUL

Pred zahajenim prace sestavte strojek podle nasledujicich kroku:

KROK 1: PRIPEVNENI KE STOLU SVORKOU

1. Postavte hlavni téleso strojku na rovnou a suchou pracovni desku linky.
2. Zasurite upinaci svorku do boé&niho otvoru ve spodni ¢asti $asi.

3. Dotahnéte kiidlovy Sroub svorky zespodu desky nadoraz, az je strojek pevné fixovan.

4. Zkontrolujte, zda gumové podlozky dobfe sedi a chrani desku pied otlaky.

STUPNE NASTAVENi TLOUSTKY VALCOVANI

KROK 2: NASAZENI KLICKY A REZACIHO NASTAVCE

1. Zasuiite klicku do otvoru hladkého vyvalovaciho vélce v hlavnim télese.

2. Pro kréjeni nudli nasurite dvojity fezaci nastavec do vodicich drazek na zadni strané $asi.
3. Nastavec stlacte dolli, az zacvakne do svislé pracovni polohy.

4. Presurite klicku do pfislusného otvoru na fezacim nastavci (iizky nebo Siroky fez).

Poloha volice
Stuperi 1
Stupné 2-4
Stupné 5-7

Stupné 8-9

Tloustka platu

cca 3,0 mm (nejsirsi)
cca2,2-1,5mm
cca1,2-0,8 mm

cca 0,5 - 0,3 mm (nejtenci)

Vhodné pouziti v kuchyni Doporuéeny postup

Pogate¢ni zpracovani tésta, silné platy Prohnat 2-3x, prelozit na polovinu.
Lasagne, téstoviny do zapékani, noky Postupné ztenovani platu po 1 stupni.
Tagliatelle, fettuccine, ravioli, pirohy Lehce podsypavat moukou proti lepeni.
Vlasové polévkové nudle, tenké tasticky Jemny plynuly tah klickou.

ZASADNI PRAVIDLO PRO ZMENU TLOUSTKY VALCU:

Pro zménu tloustky je nutné otocné kolecko na boku strojku nejprve povytahnout smérem ven a teprve poté pootocit na pozadované &islo. Nikdy neotacejte koleGkem nasilim bez povytazeni — hrozi
poskozeni aretacnich kolik(i! Nikdy nepfeskakuijte z polohy 1 pfimo na polohu 8.
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KRAFT&DELE + UZIVATELSKY MANUAL VYROBA TESTOVIN KROK ZA KROKEM KD4127

TECHNIKA VALCOVANIi A LAMINACE TESTA

Tajemstvi dokonalych italskych téstovin spociva v postupném ztencovani a laminaci lepkové sité:

1. PRVNi PRUCHOD A LAMINACE (STUPEN 1) 2. POSTUPNE ZTENCOVANI (STUPNE 2 AZ 7)

« Kousek odpoéinutého tésta zplostéte dlani na placku a popraste moukou. « Pootocte regulator na stuperi 2 a protahnéte plat jednou.

« Nastavte strojek na nejvétsi mezeru (stuperi 1). « Postupné snizujte tloustku vzdy o jeden stuper (3, 4, 5...).

« Protahnéte tésto valci pfi plynulém otaceni klikou. « Pokud je plat pfili§ dlouhy, rozkrojte jej nozem na polovinu.

«  Vyjety plat pfelozte na tietiny (jako dopisni obalku) a znovu vlozte do valcd. « Podle potfeby plat jemné popraste hrubou moukou nebo semolinou.

« Tento proces zopakujte 4-5krat — tésto ziska pruznost a sametovou hladkost.

KRAJENI TESTOVIN NA NASTAVCI

POLEVKOVE NUDLE (0,5 MM) FETTUCCINE / TAGLIATELLE (3,0 MM)

« Plat tésta vyvalejte na stupef 7 nebo 8 a nechte jej 5 minut proschnout na vzduchu. « Plat vyvélejte na stupef 5 nebo 6 (cca 1,0-1,2 mm tloustka).

« Zasuiite klicku do horniho otvoru fezaciho nastavce. « Zasunte klicku do dolniho otvoru fezaciho nastavce.

« Vedte plat rovné do noz{; volnou rukou zespodu odebirejte nakrajené viasové nudle. « Otacejte klickou stalou rychlosti — noze vytvoii dokonalé stuhové nudle.
« Nudle ihned rozprostiete na pomouénény val nebo utérku. « Pasy zavéste na susék téstovin nebo stocte do volnych hnizd.

ZAKLADNi KONTROLA VLHKOSTI TESTA:
Tésto na téstoviny musi byt podstatné tuzsi nez bézné kynuté tésto. Pokud se tésto lepi na ocelové valce nebo se v nozich trha, je prili§ vinké — zapracujte do néj Izici mouky. Pokud se na okrajich droli
a lame, je suché - navihcete si dlané vodou a tésto znovu prohnétte.
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KRAFT&DELE + UZIVATELSKY MANUAL RECEPTY NA DOMAC TESTOVINY A SUSEN{ KD4127

OVERENE RECEPTURY NA DOMACIi TESTOVINY

Druh tésta Suroviny a pomér Doporuéené zpracovani na KD4127

300 g pseni¢né hladké mouky (ideélné typ 00), 3 Cerstva velka vejce,

Tradiéni vajeéné tésto (Pasta all'Uovo) 1 lridka olivového oleje, Spetka sol

Vélcovat na st. 1 az 6. Vynikajici na tagliatelle, lasagne a pInéné tasticky (ravioli).

e . A A ] 200 g mouky Semola di Grano Duro, 100 g hladké mouky 00, cca Hutné, pevné tésto. Valcovat na st. 1 az 7, fezat na 0,5 mm nudle nebo
Italské semolinové tésto (tvrda pSenice) e > . . -
130-140 ml vlazné vody, Izice oleje. fettuccine. Nerozvaruje se.
- L2 ex 300 g mouky 00, 2 vejce, 50 g rozmixovaného a diikladné Spenat nesmi obsahovat volnou vodu! Vélcovat na st. 1 az 5 na lasagne a $iroké
Barevné Spenatové tésto (Pasta Verde) . . o f
vymackaného vareného $penatu. nudle.

Vyvélet na st. 8, nechat proschnout 10 minut, krajet na 0,5 mm jemné viasové

po nudle 250 g hrubé mouky, 2 vejce, 1-2 Izice vody. Velmi tuhé tésto. nudiicky.
SUSENI, SKLADOVANI A VARENI CERSTVYCH TESTOVIN
1. SUSENI A SKLADOVANI 2. PRAVIDLA PRO VARENI (AL DENTE)
« Okamzita spotieba: Téstoviny Ize vafit ihned po nakrajeni. « Pouzijte dostatek vody: minimalné 1 litr vody a 10 g soli na 100 g téstovin.
« Suseni pro zasobu: RozloZte nudle v jedné vrstvé na Cistou utérku nebo drevény susak. « Cerstvé téstoviny se vafi mnohem rychleji nez susené z obchodul!
« Suste pii pokojové teploté 12-24 hodin, dokud téstoviny pfi ohybu nekfupnou. « Vlasové nudle: vaite pouze 1 az 2 minuty.
« Zcela vysu$ené téstoviny skladujte v uzaviratelné papirové krabici nebo sklenici na suchém « Tagliatelle a fettuccine: vaite 3 az 4 minuty do stavu ,al dente®.
misté.

DULEZITE PRAVIDLO PRO ODPOCINEK TESTA:

Uhnétené tésto zabalte do potravinafské folie a nechte jej odpodivat pfi pokojové teploté minimalné 30 minut. Béhem této doby lepkova sit zrelaxuje, mouka pIné hydratuje a tésto se pfi valcovani na strojku
KD4127 nebude smrstovat ani trhat.
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KRAFT&DELE + UZIVATELSKY MANUAL GISTENI, UDRZBA A DIAGNOSTIKA ZAVAD KD4127

ZASADY SPRAVNEHO CGISTENI - POUZE NA SUCHO!

Spravna péce je nezbytna pro zachovani plynulého chodu ocelovych valcl a prevodi po desitky let:

1. JAK SPRAVNE CISTIT STROJEK NA TESTOVINY 2. GEHO SE PRISNE VYVAROVAT

« Po dokonceni prace nechte zbytky tésta na valcich cca 30 minut zcela zaschnout. « NIKDY nemyjte strojek pod tekouci vodou z kohoutku!

« Suché tésto se neprichyti — odstrarite jej suchym $tétcem nebo dievénym paratkem. « NIKDY nevkladejte strojek ani nastavce do mycky na nadobi!

« Otacejte klickou a otirejte rotujici valce suchym Cistym hadfikem. « Voda pronikne do vnitfnich ozubenych soukoli a zplsobi korozi a zadfeni loZisek.
« K pro¢isténi nozi mizete prohnat kousek suchého tésta, ktery zachyti necistoty. « Nikdy necistéte noze kovovymi nozi, draténkami ani Sroubovaky.

« Vnégjsi nerezové plochy otfete jemnym hadfikem z mikrovlakna.

DIAGNOSTIKA A ODSTRANOVANI PRiIiPADNYCH POTiZi

Zavada / Problém Pravdépodobna pfi¢ina
Tésto se lepi na valce a namotava se Tésto obsahuje pfilis mnoho vody nebo malo mouky.
Rezaci noze tésto neprokroji na nudle Tésto je pfilis mékké a lepkavé; plat je piilis tlusty.

Zaschnuté kousky tésta v ozubent; tésto je pfilis tuhé pro zvoleny

Klicka jde ztuha a drhne ,
stupen.

Plat tésta mé vinité nebo potrhané okraje I:jézg;bylo dostatec¢né prohnéteno a odpocinuto; nerovnomérné

KDY STROJEK KD4127 ODSTAVIT A PROVEST SERVISNi OSETRENi:

« Vniknuti ciziho kovového pfedmétu do valcU s viditelnou ryhou & deformaci valce.
« Uvolnéni ozubeného prevodu - kapnéte 1 kapku jedlého oleje do bo&nich otvorti os valch.
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Doporuéené napravné opatieni
Zapracujte do tésta vice mouky a povrch platu pred zavedenim popraste.

Nechte plat 5 minut oschnout; zkontrolujte, zda byl vyvélen na spravnou
tloustku.

Vygistéte $tétcem boéni prevody; postupujte pfi valcovani po mensich
krocich.

Nechte tésto 30 min odpocinout pod folii; zavadéjte plat presné kolmo k ose
valcd.
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KRAFT&DELE - DOKUMENTACE A ZARUKA CERTIFIKACE A LEGISLATIVA

KD4127

ES / EU PROHLASENI O SHODE (EC DECLARATION OF CONFORMITY)

Vyrobce / Zplnomocnény zastupce:

FOREINTRADE S.A.
ul. Przemystowa 10, 05-555 Tarczyn, Polska republika
NIP: PL5213649218, REGON: 146124589

timto na vlastni vyhradni odpovédnost prohlasuje, ze vyrobek:

Néazev vyrobku: Ruéni strojek na téstoviny a tésto 3v1 (nerezova ocel)
Typové / modelové oznaéeni: KRAFT&DELE KD4127
Zarazeni / Druh zbozi: Kuchyiiské a dilenské spotiebice / Strojky na téstoviny

je ve shodé s nasledujicimi pFislusnymi harmonizaénimi pravnimi predpisy Evropské unie:

« Smérnice 2006/42/ES (MD) — bezpecnost strojnich zafizeni
« Nafizeni (ES) ¢. 1935/2004 — materidly pro styk s potravinami

a byl navrzen a vyroben za pouziti nasledujicich evropskych harmonizovanych technickych norem:

. (:JSN EN ISO 12100:2011 (Bezpeénost strojnich zafizeni)
« CSN EN 1672-2+A1:2009 (Potravinarské stroje — hygienické pozadavky)

Misto a datum vydani:
Tarczyn, Polsko, 15. ledna 2026

Osoba povéiena sestavenim dokumentace:
Krzysztof Forein
Prezes Zarzadu, Foreintrade S.A.

ZARUCNIi PODMINKY A AUTORIZOVANY SERVIS PRO CR

Vyrobce poskytuje na vyrobek zaruku v souladu s platnymi pravnimi predpisy Ceské republiky:

- Zaruéni lhiita: 24 mésich pro koncové spotiebitele (fyzické osoby dle ob&anského zakoniku), 12 mésictl pro podnikatelské subjekty (ICO).

« Rozsah zaruky: Vztahuje se na veskeré skryté vyrobni vady a vady materialu, které se projevi béhem zaruéni doby pfi dodrzeni navodu k obsluze.

«  Vyluky ze zaruky: Bézné opotiebeni spotiebnich &asti, mechanicka poskozeni zplisobena padem ¢i narazem, poskozeni vniknutim tekutiny do motorovych &asti, neodborné zésahy do konstrukce a

zanedbana udrzba (vodni kamen, pfipaleniny).

Vyhradni distributor a autorizovany servis pro Ceskouv republiku:
Nejedly s.r.0. * Jirdskova 1461, 251 01 Ri¢any u Prahy, IC: 03689241 - Web: www.nasenaradi.cz + E-mail: servis@nasenaradi.cz

EKOLOGICKA LIKVIDACE ODPADU A OBALU

V souladu se Zakonem &. 541/2020 Sb. o odpadech a evropskou legislativou nesmi byt vyfazené vyrobky ani obalové materidly likvidovany spoleéné se smésnym komunalnim odpadem. UZivatel je povinen

odevzdat veskery odpad na mistech uréenych obci ke zpétnému odbéru a recyklaci druhotnych surovin.

Prirazeni katalogovych &isel odpadi (Katalog odpadii):
20 01 40 (kovy — nerezova ocel), 15 01 01 (papirové obaly)

VYSTUPNi TECHNICKA KONTROLA A ZAZNAM O KONTROLE KVALITY

Datum kontroly Kontrolni organ / Technik Predmét provérky

15. 01. 2026 Foreintrade S.A. QC Dept. Vstupni a vystupni kontrola $arze spinéna
Autorizovany servis CR Predprodejni garanéni kontrola
Servisni stiedisko Pravidelna revize / Kontrola funkce
Servisni stredisko Zaruéni / pozaruéni oprava
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Vysledek / Podpis

Schvaleno do distribuce
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