KRAFT&DELE - GERMAN DESIGNED QUALITY KUCHYNSKE POTREBY / RUCNi MECHANICKE STROJKY NA TESTOVINY KD4126

Rucéni nerezovy stroj na téstoviny a tésto
PROFESIONALNi CESKY UZIVATELSKY MANUAL A TECHNICKA DOKUMENTACE
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CHROMOVANE TELESO TLOUSTKA PLATU

0,5A3MM
Nerezova ocel 0,3 -3,0 mm

PEVNE UPNUT{

2 Sirky Fezu Stolni svérka

KLICOVE TECHNICKE PREDNOSTI A PROVOZNi VLASTNOSTI KD4126

Spickova konstrukce z nerezové potravinaiské oceli a chromu: Zaruguje absolutni hygienickou nezavadnost, odolnost viiéi korozi a dlouhou Zivotnost.
9stupiiova pfesna regulace tloustky rozvalovaného tésta: Nastavitelnd mezera valct od 0,3 do 3,0 mm pro perfektni lasagne, nudle i pinéné tasticky.
Dvoijita krajeci sekce pro jemné nudle i Siroké fettuccine: Precizné profilované krajeci noze fezou téstoviny o $ifce cca 0,5 mm a cca 3 mm.

Stabilni Sroubova ocelova svérka pro montaz ke stolu: Zajistuje spolehlivé upevnéni k pracovni desce do tloustky az 45 mm bez nezadoucich posund.
Hladky mechanicky pfevod s ergonomickou kli€kou: Snadné ota¢eni s minimalnim odporem diky kalenym ozubenym ocelovym pfevodiim.
Jednoducha sucha udrzba a snadné skladovani: Hladky povrch zabrariuje ulpivani tésta; ¢isténi se provadi jednoduse $tétcem &i hadfikem.

DULEZITE BEZPECNOSTNi A HYGIENICKE UPOZORNENI PRO PRACI S POTRAVINARSKYM STROJEM:
Zafizeni je vybaveno rotujicimi valci z nerezové oceli a ostrymi krajecimi bfity! Béhem otaceni klickou nikdy nevkladejte prsty, vidlicky, noze ani utérky mezi rotujici valce. Pfed prvnim pouzitim z

hygienickych divod(i strojkem prozerite a vyhodte maly kousek tésta, ktery zachyti pfipadné konzerva&ni zbytky z vyroby. Strojek je uréen vyhradné pro suché ¢isténi — NIKDY JEJ NEMYJTE V MYCCE
NA NADOBI ANI POD TEKOUGI VODOU!

KRAFT&DELE « KD4126 + Ru¢ni nerezovy stroj na téstoviny a tésto

- Strojové prelozeno *&



KRAFT&DELE + UZIVATELSKY MANUAL

TECHNICKA DATA A POPIS KONSTRUKCE KD4126

PODROBNA TECHNICKA SPECIFIKACE ZARIZENI

Modelové oznaéeni

Typ zafizeni

Material konstrukce

Material valct a nozd

Sitka pracovniho valce

Regulace tloustky tésta

Sitka Fezanych téstovin

Maximalni tloustka stolu pro upnuti
Pohon

Celkové rozméry (D x S x V)

KRAFT&DELE KD4126

Ruéni mechanicky strojek na véleni a krajeni tésta
Potravinarska nerezova ocel SUS 430 + pochromovana ocel
Eloxovana hlinikova slitina a tvrzena ocel bez tézkych kovi
145 mm (maximalni $itka platu tésta)

9 poloh (od cca 0,3 mm do 3,0 mm)

Jemné nudle: ~0,5 mm | Siroké nudle: ~3,0 mm

az 45 mm (ocelova svérka s podlozkou)

Ruéni odnimatelna klicka s ergonomickym Gchopem

205 x 200 x 155 mm

Hmotnost pFistroje 2,5 kg
EAN kéd 5903957016719
. ¥ 7 . v o
POPIS KONSTRUKCNICH CASTI A FUNKCNICH CELKU
HLAVNi VALCOVACi JEDNOTKA KRAJECI HLAVA A PRISLUSENSTVi
« Téleso strojku: Masivni nerezovy plast z oceli SUS 430 s vysokym leskem a odolnosti proti « Dudlni Fezaci valce: Integrované bfity z eloxovaného hliniku a nerezi pro krajeni nudli a
korozi. tagliatelle.
« Hladké valce (145 mm): Kalené pfesné brousené valce pro rovhomérné rozvalovani platd tésta. « Sekce tenkych nudli: Rozte¢ 0,5 mm - idedlni do polévek, jemnych vyvarl a asijskych pokrmi.

« Regulaéni otoény knoflik: 9polohovy mechanismus s pruzinovym aretaénim kolikem pro

nastaveni tloustky 0,3 az 3,0 mm.

- Otvor pro kli¢ku: Sestihranné / profilované I&izko pro pfimy nahon valcovaciho soukoli.

OBSAH BALENi A ROZBALENi STROJKU

« Sekce sirokych nudli: Rozte¢ 3,0 mm - perfektni pro klasické italské tagliatelle a fettuccine.

« Stolni Sroubova svérka: Tuhé ocelové ,G“ rameno se zavitovym vietenem a plastovou
ochranou stolu.

« Ergonomicka kliéka: Ocelové rameno s hladce rotuijici rukojeti z houzevnatého ABS plastu.

KONTROLA INTEGRITY PRI PREVZETi ZBOZi

Baleni obsahuje: 1x téleso strojku KD4126, 1x upeviiovaci ocelovou svérku ke stolu, 1x odnimatelnou hnaci kliéku, 1x originaini esky navod k obsluze.

potravinafského oleje chraniciho pred oxidaci béhem skladovani.

P¥i rozbaleni zkontrolujte, zda nejsou stény strojku promacknuté a zda se valce volné protaceji pfi ruénim otaeni ozubeného kola. Z vyroby jsou vnitini kovové soucasti odetieny tenkym filmem
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KRAFT&DELE - UZIVATELSKY MANUAL BEZPEGNOSTN{ POKYNY A HYGIENA POTRAVIN KD4126

ZAKLADNi BEZPEGNOSTNI PRAVIDLA PRO RUCNIi STROJEK

Ackoliv je strojek KRAFT&DELE KD4126 pohanén vyhradné ruéni klickou bez pfivodu elektfiny, jeho ocelové prevody vyvijeji velkou mechanickou silu. Pfi praci je nutné bezpodmine¢né
dodrzovat zasady prevence mechanickych Urazd a hygieny potravin:

VAROVANI PRED RIZIKEM SKRIPNUTI A VTAZENi PRSTU:

Nikdy nevkladejte prsty do prostoru mezi hladké vélce ani do fezaciho Ustroji, pokud se kli¢ka ota&i. Tésto zavadéjte do valct vzdy naplocho pomoci dlané z bezpe&né vzdalenosti minimalné 5 cm od
z6ny vtazeni. Dbejte zvySené opatrnosti, aby do valc nebyly vtazeny dlouhé viasy, volné rukavy odévu, zastéry ani perky!

MECHANICKA BEZPECNOST HYGIENICKE ZASADY (ES €. 1935/2004)
« Strojek vzdy pevné pfipevnéte k rovné a stabilni pracovni desce pomoci prilozené svérky.

Do valcl nikdy nevkladejte zmrzlé tésto, tvrdé pfedméty, kosti ani zadné kovové néstroje (noze,
vidlicky, Spachtle).
« Nedovolte détem obsluhovat strojek bez stalého dozoru odpovédné dospélé osoby.
« P¥i pfenaseni uchopte strojek za masivni zakladnu, nikoliv za volné nasazenou kli¢ku.

« Vsechny ¢asti prichazejici do styku s potravinami splfiuji nejpfisnéjsi evropské normy zdravotni
nezéavadnosti.

« Pfed zahajenim préce si dikladné umyijte a osuste ruce a ocistéte pracovni plochu.

« Pro pfipravu tésta pouzivejte pouze &erstvé suroviny od provéfenych dodavatell.

« Zbytky tésta nenechavejte na strojku zasychat — po praci piistroj ihned ogistéte.

ZVLASTNIi UPOZORNENI K CISTENi A STYKU S VODOU

PRISNY ZAKAZ MYTi VE VODE A V MYCCE NA NADOBI:
Mechanismus obsahuje vnitini ocelové ozubené prevody, loZiskova pouzdra a vodici hfebeny. Pokud strojek ponofite do vody nebo umyjete v myé&ce:

« Dojde k vymyti vnitfnich potravinaiskych maziv, coz povede k zadreni klicky a piskani.
« Voda vnikla do vnitfnich dutin zptsobi korozi vnitinich pruzin a znehodnoceni celého mechanismu.
Agresivni myci tablety do my&ky nevratné zmatni a poskodi chromovany i nerezovy povrch téla.
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KRAFT&DELE + UZIVATELSKY MANUAL MONTAZ, INSTALACE A PRIPRAVA TESTA KD4126

MONTAZ A PRIPEVNENi K PRACOVNiMU STOLU

Stabilita strojku je zakladnim predpokladem pro pohodIné a rovnomérné véleni tésta. Pro bezpe¢nou montaz postupuijte podle nasledujicich krokd:

KROKY INSTALACE STROJKU KD4126

1. Zvolte pevnou, rovnou a stabilni pracovni desku stolu nebo kuchyfiské linky o tloustce do 45 mm.

2. Umistéte téleso strojku k okraji stolu tak, aby strana s otvory pro klicku sméfovala k obsluze s dostatkem prostoru pro otaceni.

3. Zasurite kratsi rameno ocelové svérky do upevriovaciho otvoru na bo&ni strané zakladny strojku.

4. Otacenim spodniho Sroubu svérky pevné piitahnéte spodni patku k desce stolu. Dotéahnéte pevné rukou, aby se strojek pfi zatézi nepohyboval.
5. Zasunte hfidel klicky do otvoru hladkych valc (pro véleni tésta) nebo do pfislusného otvoru fezaci hlavy (pro kréjeni).

RECEPTURA A PRIPRAVA OPTIMALNIHO TESTA NA DOMACIi TESTOVINY

Kvalita rozvalovani a krajeni zavisi pfedevsim na spravné konzistenci tésta. Tésto na téstoviny musi byt podstatné tuzsi a sussi nez bézné kynuté tésto, ale zaroven pruzné a hladkeé:

ZAKLADNi DOMACI RECEPTURA PRAVIDLA HNETENI A ODLEZENI

« Mouka: 400 g p$eni¢né hladké mouky ,,00“ nebo semoliny (mouka z tvrdé psenice Triticum « Hnétte rukama minimalné 10 az 15 minut, dokud neni tésto dokonale hladké a nelepi se.
durum). « Odlezeni tésta: Zabalte bochéanek do potravinaiské folie a nechte jej v chladu odpocivat 30 a2

« Vejce: 4 cela Cerstva vejce velikosti M (cca 50 g jedno vejce bez skofapky). 60 minut.

« Olej: 1 polévkova Izice extra panenského olivového oleje pro viaénost. « Béhem odpocinku dojde k pInému rozvinuti lepkové sité, coZ zabrani trhani tésta pfi rozvalovani.

«  Siil: Spetka jemné soli (pfiblizné 2 g).

ZKOUSKA PRIPRAVENOSTI STROJKU PRED PRVNIM POUZITiM:

Pred vyrobou téstovin uréenych ke konzumaci pripravte maly zkusebni kousek tésta. Nastavte valce na polohu 1 a tento kousek tésta nékolikrat projedte pres hladkeé i kréjeci valce. Tim se bezpeéné
zachyti veskeré prachové a mastné ¢astice z vyroby. Toto zkuSebni tésto nasledné vyhodte do bioodpadu.
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KRAFT&DELE - UZIVATELSKY MANUAL POSTUP VALCOVANI A KRAJENi TESTOVIN KD4126

TECHNOLOGICKY POSTUP POSTUPNEHO ROZVALOVANI (LAMINACE)

Tésto nikdy nerozvalujte rovnou na nejtenci stupen! Pro dosazeni hedvabného, pevného tésta, které se pfi vareni nerozvafi, dodrzujte zasadu postupného snizovani mezery valcG:

KROKY VALCOVANI PLATU TESTA (POLOHY 1 AZ 9)

Odlezelé tésto rozdélte nozem na 4 az 6 mensich stejnomérnych dild. Zbyvajici dily zakryjte utérkou.

Jeden dil tésta lehce zplostéte dlani na tloustku cca 1 cm a zlehka jej popraste polohrubou moukou nebo semolinou.

Zasurite klicku do otvoru hladkych valcl a zaénéte plynule ota¢et, zatimco druhou rukou zavadite tésto mezi valce.

Proces laminace: Vznikly plat preloZte podélné na tfetiny, oto¢te o 90 stupiid a znovu projedte polohou 1. Tento krok zopakujte 3x az 5x. Tésto ziska dokonale hladkou a pevnou strukturu.
Postupné piepinejte knoflik na polohy 2, 3, 4, 5... a pfi kazdém stupni projedte plat jednou bez skladani.

Doporucené kone¢né tloustky: Poloha 5-6 pro lasagne a tagliatelle (~1,5 mm); poloha 7-8 pro pInéné ravioli a tenké nudle (~0,8 mm).

N, wD =

POSTUP KRAJENIi TESTOVIN A JEJICH SUSENI

KRAJENi SIROKYCH NUDLI (~3,0 MM) KRAJENi JEMNYCH NUDLI (~0,5 MM)

« Plat tésta nechte pred krajenim 5-10 minut lehce oschnout na utérce (nesmi lepit). « Plat rozvéleny na tenkou vrstvu (poloha 7 nebo 8) popraste jemnou vrstvou mouky.
« Presunite klicku do fezaciho lizka pro Siroké nudle (fettuccine / tagliatelle). « Presurite kliku do otvoru pro jemné nudle (polévkové nudle / tagliolini).

« Zavedte konec platu do fezaciho soukoli a plynule otacejte klickou. « Plynulym pohybem klicky fezte nudle a ihned je rozprostiete, aby se neslepily.

« Vychazejici nudle zespodu jemné podpirejte dlani nebo vareckou. «  P¥i kréjeni udrzujte stalou rychlost pro Cisté oddéleni paskd.

SUSENI A SKLADOVANi CERSTVYCH TESTOVIN

Hotové téstoviny zavéste na susici stojan nebo rozlozte v tenké vrstvé na gistou bavinénou utérku poprasenou moukou. Pro okamzité vareni je nechte proschnout 30 minut (doba vareni v osolené vrouci vodé je
pouhé 2 az 4 minuty). Pro dlouhodobé skladovani je nechte vyschnout zcela dotvrda (24-36 hodin) a uloZte do uzaviratelné dozy.
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KRAFT&DELE - UZIVATELSKY MANUAL UDRZBA, CISTENI A DLOUHODOBA PECE KD4126

ZASADY PRAVIDELNEHO CISTENi STROJKU KD4126

Mechanicky strojek na téstoviny vyzaduje specificky zpUsob péce, ktery je zcela odli$ny od bézného kuchynského nadobi. Zakladnim pravidlem je: Voda je nejvétsim nepfitelem strojku na
téstoviny!

TECHNOLOGICKY POSTUP CISTENI PO SKONCENI PRACE

1. Po ukonéeni vyroby téstovin nechte strojek stat na stole pfiblizné 30 az 60 minut, aby veskeré zbytky tésta na valcich a Skrabkach zcela zaschly.

2. Pomoci suchého kuchyiského $tétce s prirodnimi $tétinami nebo suchého kartacku vymette zaschlou mouku ze véech $térbin a povrch(.

3. Otocte strojek vzhliru nohama a dfevénou nebo plastovou $pejli jemné uvolnéte kousky tésta, které mohou ulpivat na spodnich vodicich $krabkach (nikdy nepouzivejte kovové noze &i jehly!).
4. Otagejte klickou naprazdno a §tétcem odstranujte vypadavajici mouéné drobky.

5. Vnéji nerezové a pochromované plochy prelestéte suchou utérkou z mikrovlakna.

MAZANi VNITRNICH OZUBENYCH PREVODU

Pro zachovani lehkého a tichého chodu je vhodné 1x az 2x ro¢né (pfi intenzivnim pouzivani kazdych 6 mésict) provést promazani ozubenych kol a loZiskovych pouzder:

VOLBA VHODNEHO MAZIVA POSTUP APLIKACE MAZIVA

« Pouzivejte vyhradné medicinalni bily vazelinovy olej nebo potravinaiské silikonové mazivo « Kéapnéte 1-2 kapky potravinafského oleje do otvorl hfideli a na boéni ozubena kola
spliujici certifikaci NSF H1 (styk s potravinami). mechanismu.

« Zakaz: Nikdy nepouzivejte stolni rostlinny olej (fepkovy, sluneénicovy)! Rostlinny olej casem « Neékolikrat protoéte klicku naprazdno v obou smérech, aby se mazivo rovnomérné rozprosttelo.
Zlukne, zalepi ozubeni a vytvofi pachnouci neodstranitelny film. « Pfipadny prebytek oleje ihned otfete papirovou utérkou, aby se nedostal do kontaktu s téstem.

SKLADOVANI A PREVENCE MECHANICKEHO POSKOZENI

SPRAVNE PODMINKY SKLADOVANi

« Strojek skladujte v suchém prostfedi v plivodnim kartonovém obalu chranéném pied prachem a vinkem.
« Svérku a kli¢ku ulozte do sacku uvnitf krabice, aby neposkrabaly lestény nerezovy povrch téla.
« P¥i spravné suché Uidrzbé ma nerezovy strojek KD4126 prakticky neomezenou Zivotnost.
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KRAFT&DELE + UZIVATELSKY MANUAL

DIAGNOSTIKA A RESENi POTIZi

KD4126

PREHLED MOZNYCH ZAVAD A JEJICH ODSTRANENI

Pokud se pfi vyrobé téstovin setkate s nerovnomérnym fezanim, trhanim tésta nebo tézkym chodem kli¢ky, pficina spociva téméf vzdy v konzistenci tésta nebo technice prace:

Projev potizi

Tésto se lepi na vélce a nelze jej vyjmout

Okraje platu tésta se trhaji a praskaji

Rezaci valce nudle neprofiznou, ziistava souvisly
pas

Klicka prokluzuje nebo se otaci ztuha

Strojek se pfi otaéeni klickou na stole vikla

ZARUCGNI A POZARUCGNI SERVIS

Pravdépodobna pFi¢ina

Prilis vysoka vihkost tésta; nadbytek vajec/vody; nedostatek podsypané
mouky.

Tésto je pfilis tuné a suché; nebyla dodrzena doba odlezeni; moc rychlé
ztenceni.

Tésto je pfilis mékké a pruzné; plat byl vliozen bez proschnuti; valce jsou
zanesené.

Klicka neni pIné zasunuta do liizka; do ozubenych kol vnikl ztvrdly
zbytek tésta.

Uvolnéna Sroubova svérka; mastna nebo kluzka spodni strana pracovni
desky.

Doporuéené napravné opatreni

Zastavte valeni. Nechte tésto na valcich zaschnout a vycistéte stétcem.
Do zbyvajiciho tésta zapracujte dalsi davku mouky.

Tésto zakryjte vihkou utérkou a nechte odpocinout. Vratte se k laminaci
na poloze 1 se skladanim tésta na tretiny.

Pred krajenim nechte plat tésta 5-10 minut na vzduchu proschnout.
Zlehka jej popraste moukou. Vygistéte Stérbiny britd.

Zatlacte klicku pevné na doraz do htidele. Zkontrolujte vnitini soukoli a
odstrarite ztvrdlé kousky dfevénou $pejli.

Pevnéji dotahnéte Sroub svérky. Mezi patku svérky a stll viozte kousek
gumy nebo silikonové podlozky pro lepsi pfilnavost.

AUTORIZOVANA PODPORA A ORIGINALNi NAHRADNI DiLY

V pfipadé mechanického poskozeni soudastek, ztraty upeviiovaci svérky nebo klicky se obratte na vyhradniho zastupce pro Ceskou republiku: Nejedly s.r.o., webové stranky: www.nasenaradi.cz. Nahradni
klicky, upinaci svérky a originalni komponenty jsou trvale skladem.

vyrobce.

Upozoriujeme, Ze mechanické deformace zplsobené padem pfistroje, podkozeni zplisobené mytim v myéce na nadobi nebo zanesenim korozi po styku s vodou nespadaji pod bezplatné zaruéni pinéni
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KRAFT&DELE - DOKUMENTACE A ZARUKA CERTIFIKACE A LEGISLATIVA

KD4126

ES / EU PROHLASENI O SHODE (EC DECLARATION OF CONFORMITY)

Vyrobce / Zplnomocnény zastupce:

FOREINTRADE S.A.
ul. Przemystowa 10, 05-555 Tarczyn, Polska republika
NIP: PL5213649218, REGON: 146124589

timto na vlastni vyhradni odpovédnost prohlasuje, ze vyrobek:

Néazev vyrobku: Ruéni nerezovy stroj na téstoviny a tésto
Typové / modelové oznaéeni: KRAFT&DELE KD4126
Zarazeni / Druh zbozi: Kuchyiiské potfeby / Ruéni mechanické strojky na téstoviny

je ve shodé s nasledujicimi pFislusnymi harmonizaénimi pravnimi predpisy Evropské unie:

« Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1935/2004 — materidly pro styk s potravinami
« Nafizeni Komise (ES) ¢. 2023/2006 — spravna vyrobni praxe pro materialy pro styk s potravinami
« Zakon &. 258/2000 Sb. o ochrané vefejného zdravi v platném znéni

a byl navrzen a vyroben za pouziti nasledujicich evropskych harmonizovanych technickych norem:
«  CSN EN 1672-2+A1:2009 (Potravinaiské stroje — Zakladni pojmy — Cést 2: Hygienické pozadavky)

« LFGB § 30, 31 (Némecky potravinovy a krmivovy kodex — bezpe¢nost materialli)

« CSNEN ISO 12100:2011 (Bezpetnost strojnich zafizeni — Vseobecné zasady pro konstrukci)

Misto a datum vydani:
Tarczyn, Polsko, 15. ledna 2026

Osoba povéfena sestavenim dokumentace:
Krzysztof Forein
Prezes Zarzadu, Foreintrade S.A.

ZARUCGNIi PODMINKY A AUTORIZOVANY SERVIS PRO CR

Vyrobce poskytuje na vyrobek zaruku v souladu s platnymi pravnimi predpisy Ceské republiky:
«  Zaruéni Iniita: 24 mésicli pro koncové spotiebitele (fyzické osoby dle ob&anského zakoniku), 12 mésicti pro podnikatelské subjekty (ICO).

« Rozsah zaruky: Vztahuje se na veskeré skryté vyrobni vady a vady materidlu, které se projevi béhem zaruéni doby pfi dodrzeni ndvodu k obsluze.

« Vyluky ze zaruky: Bézné opotiebeni spotiebnich ¢asti, mechanicka poskozeni zplisobena padem &i narazem, poskozeni vniknutim tekutiny do motorovych &asti, neodborné zésahy do konstrukce a

zanedbana Udrzba.

Vyhradni distributor a autorizovany servis pro Ceskot{ republiku:
Nejedly s.r.0. * Jirdskova 1461, 251 01 Ri¢any u Prahy, IC: 03689241 - Web: www.nasenaradi.cz « E-mail: servis@nasenaradi.cz

EKOLOGICKA LIKVIDACE ODPADU A OBALU

V souladu se Zakonem &. 541/2020 Sb. o odpadech a evropskou legislativou nesmi byt vyiazené vyrobky ani obalové materidly likvidovany spole¢né se smésnym komunalnim odpadem. Uzivatel je povinen

odevzdat veskery odpad na mistech uréenych obci ke zpétnému odbéru a recyklaci druhotnych surovin.

Prirazeni katalogovych &isel odpadi (Katalog odpadii):
20 01 40 - Kovy (nerezova ocel, hlinik); 15 01 01 — Papirové a lepenkové obaly; 15 01 02 - Plastové obaly.

VYSTUPNi TECHNICKA KONTROLA A ZAZNAM O KONTROLE KVALITY

Datum kontroly Kontrolni organ / Technik Predmét provérky

15. 01. 2026 Foreintrade S.A. QC Dept. Vstupni a vystupni kontrola $arze spinéna
Autorizovany servis CR Predprodejni garanéni kontrola
Servisni stredisko Pravidelna revize / Kontrola funkce
Servisni stfedisko Zaruéni / pozaruéni oprava

KRAFT&DELE « KD4126 + Ru¢ni nerezovy stroj na téstoviny a tésto

Vysledek / Podpis

Schvéleno do distribuce

- Strojové prelozeno 28
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