KRAFT&DELE - GERMAN DESIGNED QUALITY KUCHYNSKE SPOTREBICE A ELEKTRICKE TROUBY KD4112

ELEKTRICKA STOLNi TROUBA 48 L / 2000 W S GRILEM A OTOCNYM ROZNEM

PROFESIONALNi GESKY UZIVATELSKY MANUAL A TECHNICKA DOKUMENTACE

OBJEM VNITRKU ELEKTRICKY PRIKON SPECIALNi FUNKCE

DVIRKA A IZOLACE
48 litr(i (pojme velkou driibez i pizzu) 2 000 W (rychly a rovhomérny ohiev)

Otoény grilovaci rozen + konvekce Dvojité zaruvzdorné tvrzené sklo

PREDNOSTI STOLNi TROUBY KRAFT&DELE KD4112

o Mimoradny vnitini objem 48 litrli umoZiiuje peceni celého kufete, kachny, rodinné pizzy i velkych kola&u.

e Vysoky pfikon 2 000 W v kombinaci se 4 nerezovymi topnymi télesy zarucuje rychly nahiev a precizni distribuci tepla.

o Horkovzdu$na konvekce zajistuje nucenou cirkulaci vzduchu pro dokonale propecené pokrmy se zlatavou kfupavou kirkou.
e Motoricky otocny rozen (rotisserie) s nerezovymi vidlicemi opéka maso rovnomérné ze véech stran bez vysuseni.

* Dvojité bezpecnostni proskleni dvifek efektivné izoluje vnitini teplo a udrzuje vnéjsi povrch skla bezpec¢né chladnéjsi.

e Plynula regulace teploty od 100 °C do 250 °C a 60minutovy ¢asovac s akustickym signalem a funkci STAY ON.

VYSTRAHA PRED POPALENIM HORKYMI PLOCHAMI A RIZIKEM VZNICENi: 5 - o ’ » ) )
VNEJSI POVRCH TROUBY A SKLENENA DVIRKA SE BEHEM PROVOZU ZAHRIVAJI NA VYSOKOU TEPLOTU - PRI OTEVIRANI A VYJIMANI HORKYCH PEKACU VZDY POUZIVEJTE OCHRANNE

KUCHYNSKE CHNAPKY A DODAVANE MANIPULACNI RUKOJETI! SPOTREBIC UMISTETE NA ROVNY TEPLOVZDORNY POVRCH S ODSTUPEM MINIMALNE 10 CM OD STEN A HORLAVYCH
PREDMETU! ZAKAZ ZAKRYVANI VENTILACNICH OTVORU TROUBY!
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KRAFT&DELE - GERMAN DESIGNED QUALITY TECHNICKE PARAMETRY A SPECIFIKACE - KUCHYNSKE SPOTREBICE A ELEKTRICKE TROUBY KD4112

1. DETAILNi TECHNICKA DATA TROUBY KD4112

Modelové oznaéeni Kraft&Dele KD4112

Typ spotiebice Elektricka volné stojici stolni trouba

Jmenovité napajeci napéti / frekvence 220-240 V ~ 50/60 Hz

Jmenovity elektricky piikon 2000 W

Uzitny vnitfni objem 48 litrG

Rozsah regulace teploty 100 °C az 250 °C

Nastaveni ¢asovace 0 az 60 minut s akustickym gongem + rezim STAY ON

Funkéni rezimy peéeni Horni ohfev, spodni ohfev, oboustranny ohfev, konvekce, otoény rozei
Provedeni dvifek Dvojité tvrzené zaruvzdorné sklo

Vnitini osvétleni Ano, odolna halogenova Zarovka

Dodavané prislusenstvi Smaltovany plech, chromovany rost, otoény rozefi, 2x manipulaéni madlo
Hmotnost pfistroje cca 9,8 kg

2. TEPELNE A KULINARSKE PREDNOSTI

TOPNY SYSTEM A HORKOVZDUSNA KONVEKCE OTOCNY ROZEN A TEPELNA IZOLACE

« 4 nerezova topna télesa: Dvé horni a dvé spodni topné spiraly pro okamzity nahfev a « Motoricky rozeri (Rotisserie): Pomalé otaceni jehly zajistuje stékani Stavy po mase a kiupavou
rovnomérny Zar. kargicku.

« Cirkulaéni ventilator (konvekce): Vhani horky vzduch rovnomérné do véech koutl pecici « Dvojité sklo dvifek: Zabraruje tnikiim tepla, Setfi elektrickou energii a chrani pfed popalenim.
komory. « Vnitfni smaltovany povrch: Snadno ¢istitelny povrch odolny proti pfipékani tukovych kapek.

« Presny kapilarovy termostat: UdrZuje zvolenou teplotu od 100 °C do 250 °C s minimalni « Vnitfni halogenové osvétleni: UmozZriuje vizualni kontrolu peceni bez nutnosti otevirat dvirka.
odchylkou.

« Nezavisla volba zén: Moznost volby samostatného horniho opékani, spodniho dopékani nebo
oboustranného ohfevu.

KOMPAKTNi ROZMERY S PLNOHODNOTNYM VYKONEM VESTAVNE TROUBY

Elektricka stolni trouba Kraft&Dele KD4112 nabizi objem 48 litrd, ktery plnohodnotné nahrazuje klasickou vestavnou troubu. Pfedstavuje dokonalé feSeni pro mensi byty, chalupy, studentské koleje,
zahradni kuchyné i kancelafe. Bez problému pojme velky pekad s celym kufetem, dortovou formu na peceni babovky ¢i rodinnou pizzu o prdméru az 33 cm.
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KRAFT&DELE - GERMAN DESIGNED QUALITY BEZPECNOSTNi POKYNY A BOZP - KUCHYNSKE SPOTREBICE A ELEKTRICKE TROUBY KD4112

1. ZASADY ELEKTRICKE A POZARNI BEZPECNOSTI

Trouba KD4112 je vykonny tepelny spotfebi¢ s prikonem 2 000 W. Pro bezpeény provoz pfisné dodrzujte:

Pripojeni k elektrické siti: Umisténi a pozarni prevence:

« Zapojujte vyhradné do samostatné zasuvky 230 V /16 A s ochrannym kolikem. - Troubu postavte na pevny, vodorovny a teplovzdorny stdl.

« Nepouzivejte rozdvojky ani poddimenzované prodiuZovaci kabely. « Ponechte minimalni volny prostor 10 cm po stranach a 15 cm nad troubou.

- Privodni kabel chrarite pred kontaktem s horkym plastém trouby. « Na horni plochu trouby NIKDY nepokladejte utérky, papirové obaly ani plasty.
- PFi vytahovani ze zasuvky vzdy tahejte za vidlici, nikdy za $fidru. « Troubu neumistujte v blizkosti zaclon a hoHlavych dfevénych obklad.

2. PREVENCE POPALENi A ZASADY MANIPULACE S HORKYMI POKRMY

OCHRANA PRED VYSOKYMI TEPLOTAMI BEZPECNE ZACHAZENI S POTRAVINAMI A TUKY
« Horké povrchy: Kovovy plast i sklenéna dvirka dosahuii pfi peceni teploty pfes +100 °C. « Odkapavaci plech: Pi grilovani na rostu VZDY zasufite dospod plech pro zachyceni stékajiciho
+  Pouziti chitapek: P¥i manipulaci s plechy a rostem VZDY pouzivejte suché kuchyriské chiiapky. tuku.
. Dodavana madla: K vytahovani rozné a plechu pouzivejte pfilozené specidlni nerezové drzaky. « Zakaz prehrati tuku: Pfepdleny tuk stékajici na topné spirdly se mize vznitit a zpUsobit pozar!
« Opatrné otevirani: Dvitka otevirejte v mirném odstupu, aby vés neopatil oblak horké pary. « Papir na peéeni: Pecici papir nesmi presahovat pres okraje plechu a dotykat se topnych téles.
« Ukladani mimo dosah déti: Dbejte na to, aby se déti a domaci zvifata nepohybovaly u horké
trouby.

VYSTRAHA PRI VZNIKU PLAMENE V PECICi KOMORE:

Pokud by se uvniti trouby vznitil prepaleny tuk, OKAMZITE vypnéte troubu otoéenim ¢asovade na 0 a vytahnéte vidlici ze zasuvky! DVIRKA TROUBY NECHTE ZAVRENA, aby nedostatek kysliku oheri
udusil! NIKDY DO TROUBY NELIJTE VODU - kontakt vody s hoficim tukem a horkym sklem zptsobi explozivni popaleni a roztfisténi skla!
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KRAFT&DELE - GERMAN DESIGNED POPIS OVLADACIHO PANELU A PRISLUSENSTVI - KUCHYNSKE SPOTREBIGE A ELEKTRICKE

QUALITY TROUBY

KD4112

1. OVLADACIi PRVKY A KOMPONENTY TROUBY KD4112

OVLADACI PANEL SE 3 OTOENYMI VOLICI

Intuitivni mechanické ovladani pro maximalni spolehlivost:

« Horni voli¢ (Termostat 100-250 °C): Plynulé nastaveni pozadované teploty peceni.

« Stfedni voli¢ (Rezimy peéeni): Volba kombinace téles: Vypnuto / Horni / Spodni / Oboustranny
/ Horkovzduch / RozZeri.

+  Spodni voli& (Casovaé 0-60 min): Nastaveni doby se zvonkem + rezim trvalého chodu STAY
ON.

+  Kontrolni LED svitilna: Cervené svétlo indikujici aktivni ohfev trouby.

2. OBSAH BALENi A POLOZKOVY PREHLED

PRISLUSENSTVi DODAVANE S TROUBOU

Kompletni vybava pro peceni a grilovani:

Smaltovany hluboky plech: Pro pe¢eni masa, brambor, zeleniny a jako odkapavaci miska.
Chromovany rost: Na zapékani toastd, pizzy, grilovani klobas a ulozeni zapékacich misek.
Otoény grilovaci rozei (8piz): Masivni nerezova jehla se dvéma stavitelnymi vidlicemi na kufe.
2x bezpeénostni tichyt: Madlo pro vyjmuti horkého plechu a speciélni vidlicovy drzak rozné.

‘ POLOZKA NAZEV KOMPONENTU POCET KUSU MATERIAL A FUNKCNI SPECIFIKACE

Elektricka trouba KD4112
2 Smaltovany pecici plech 1ks
3 Chromovany pecici rost 1ks
4 Grilovaci oto¢ny rozer s vidlicemi 1 sada
5 Manipulaéni rukojet plechu a rostu 1ks
6 Manipulaéni drzak otoéného rozné 1ks
7 Navod k obsluze a zaruéni list 1ks

PRVOTNI VYPALENi TROUBY PRED PRVNiIM PECENIM POKRMU

Ocelovy plast, objem 48 |, pfikon 2 000 W, dvojité sklo
Potravinarsky smalt, odolny do +300 °C, hluboky okraj
Pevnostni ocelovy drat s antikoroznim pochromovanim
Nerezova ocel AISI 304, aretace kfidlovymi Srouby

Kovovy hak s ergonomickym Gichopem pro bezpeéné vyjmuti
Obouruéni nerezovy drzék pro nasazeni a vyjmuti $pizu

Ceska dokumentace s prohlagenim o shodé CE

Nové topné spirdly a vnitfek komory jsou z vyroby pokryty tenkou vrstvou ochranného konzervaéniho oleje. Pfed prvnim pecenim potravin je nutné troubu vypalit naprazdno: odstrarite véechny obaly,
vloZte plech a rost, oteviete okno v kuchyni, nastavte teplotu na 250 °C, zvolte oboustranny ohfev s konvekci a zapnéte ¢asovac na 15 minut. Mirny zapach a lehky kouf jsou v této fazi zcela normalini. Po

vychladnuti vytfete vnitfek vihkym hadfikem.
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KRAFT&DELE - GERMAN DESIGNED QUALITY PRACOVNI POSTUP A OBSLUHA TROUBY - KUCHYNSKE SPOTREBICE A ELEKTRICKE TROUBY KD4112

1. KROK ZA KROKEM: PRIPRAVA A VOLBA PROGRAMU

KROK 1 - PREDEHRATI A NASTAVENi TEPLOTY KROK 2 - VOLBA REZIMU PECENI{
Zajisténi spravnych podminek pro pokrm: Prizplisobeni typu upravované potraviny:
« Nastaveni teploty: Otocte hornim voli¢em termostatu na pozadovanou teplotu (napt. 180 °C na « Oboustranny ohfev: Klasické pec¢eni masa, chleba, babovek a kolacd.
kolag, 220 °C na maso). « Horni gril: Zapékani syr(i, opékani toastl, dopeéeni kiupavé krky.
« Predehfev: Troubu nechte predehiat cca 10 minut pred viozenim pokrmu. Cervena LED « Horkovzdusna konvekce: Rychlé a rovnomérné peceni na vice Urovnich sou¢asné.

kontrolka signalizuje chod téles.

KROK 3 - POUZITi OTOCNEHO ROZNE KROK 4 - NASTAVENi CASU A UKONCENI

Priprava dokonalého grilovaného kurete: Automatické vypnuti a bezpecné vyjmuti:

« Upevnéni masa: Propichnéte celé kufe rozném a upevnéte kfidla a stehna vidlicemi. Pevné . Casovagé: Otocte spodni voli¢ na pozadovany &as (0-60 minut). Po uplynuti zazni gong a trouba
utahnéte Srouby! se vypne.

« Usazeni do komory: Zasuiite $picaty konec rozné do hnaciho otvoru v pravé sténé a levy konec « Rezim STAY ON: Pro peceni del$i nez 60 minut otocte voli¢ doleva na symbol STAY ON (nutno
usadte do drazky. hlidat ruéné).

«  Odkapavaci plech: Do nejnizsi vodici drazky VZDY zasurite plech s trochou vody pro zachyceni « Vyjmuti pokrmu: Nasadte dodané drzaky nebo chiiapky a opatrné vyjméte horky plech na
stékajiciho tuku. drevéné prkénko.

ENERGETICKA UCINNOST A VYHODA RYCHLEHO PREDEHREVU
Diky optimalnimu poméru vnitiniho objemu 48 litr a pfikonu 2 000 W doséhne trouba KD4112 provozni teploty 200 °C za méné nez polovinu ¢asu oproti velké vestavné troubé. To predstavuje vyraznou
usporu elektrické energie zejména pii kazdodenni pfipravé mensich a stfednich porci jidla, zapékani baget ¢i dopékani peciva.
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KRAFT&DELE - GERMAN DESIGNED TABULKA PEGENI A KULINARSKY PROVODCE - KUCHYNSKE SPOTREBIGE A ELEKTRICKE
QUALITY TROUBY KD4112

1. DOPORUCENE HODNOTY PECGENi PRO VYBRANE POKRMY

Celé kufe na otoéném rozni (cca 1,5 kg) Horni ohfev + rozen + horkovzduch 200 -220°C 50 az 65 minut Stredovy rozef + plech dole
Peéené veprové koleno / zebra Oboustranny ohfev + konvekce 180 -190 °C 75 az 90 minut (STAY ON) Spodni Groven (plech)
Doméci pizza (tenké kfupavé tésto) Spodni + horni ohfev 230 -250 °C 12 az 15 minut Spodni Groven (rost)
Babovka / piskotovy kolaé s ovocem Oboustranny ohftev (bez konvekce) 160-175°C 35 az 45 minut Stiedni Urover (rost)
Zapékané francouzské brambory / lasagne Oboustranny ohfev + konvekce 180 -200 °C 30 az 40 minut Stredni Uroven (rost)

2. ZASADY PEGENI A POUZITi JEDNOTLIVYCH UROVNI

UMISTENi ROSTU VE VODICICH DRAZKACH KULINARSKE TIPY PRO DOKONALY VYSLEDEK
« Horni drazka: Idealni pro grilovani, zapékani syrd, toustl a rychlé zhnédnuti povrchu. « KFupava driibez: Béhem roznéni potirejte kufe kazdych 15 minut maslem s bylinkami a pivem.
« Stfedni drazka: Univerzalni poloha pro vétsinu kolacd, buchet, zapékanych téstovin a masa. « Nevysusené maso: Do odkapavaciho plechu vlijte 200 ml vody; odpatujici se para udrzi maso
« Spodni drazka: Perfektni pro pizzu, chiéb a kolace s vysokym ovocnym podilem vyzaduijici silny Stavnaté.

spodek. « Krehké tésto: Pii peceni piskotl neotvirejte dvirka v prvnich 20 minutach, aby tésto nespadlo.

UDRZBA A CISTENi VNITRKU PO PECENi MASTNYCH JIiDEL

Vnitfni smaltovanou komoru a pfislusenstvi vycistéte co nejdfive po vychladnuti trouby. Nenechavejte tuk zaschnout a pfipéct pfi dalsim cyklu. Plech i rost omyjte v teplé vodé s mycim prostfedkem na
nadobi. Vnitfek trouby vytfete mékkou houbou namogenou v teplé mydlové vodé. Na sklo dvifek nikdy nepouzivejte draténky ani abrazivni pisky, které mohou sklo poskrabat a zpisobit jeho prasknuti
vlivem vnitfniho pnuti.
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KRAFT&DELE - GERMAN DESIGNED DIAGNOSTIKA ZAVAD A PEGE O SPOTREBIG - KUCHYNSKE SPOTREBIGE A ELEKTRICKE
QUALITY TROUBY KD4112

1. MOZNE PROVOZNIi ZAVADY A JEJICH RESENI

‘ Pfiznak poruchy Pravdépodobna pficina Napravné opatieni

Trouba nehfeje a kontrolka nesviti ZastrEka neni zapojena v siti; ¢asovac je v poloze 0 (vypnuto); Zasuiite vidlici do zasuvky 230 V; otocte ¢asovac na pozadovany ¢as nebo STAY
vypadnuty jisti¢ zasuvkového okruhu ON; zkontrolujte domovni jisti¢

Z trouby vychéazi zapach a husty kouf Zbytky tuku a omacky napadané na spodni topna télesa; prepaleny Vypnéte troubu, nechte vychladnout a diikladné vycistéte topné téleso a dno;
pecici papir dotykajici se spiraly zastfihnéte pecici papir na rozmér plechu

Otoény rozeii se béhem peéeni neotaci Konec rozné neni spravné zasunut v hnacim otvoru motorku; voli¢ Zkontrolujte usazeni jehly v pravé motorové drazce; nastavte prepinac¢ funkci do
rezimG neni nastaven na symbol rozné polohy s rotisserie symbolem

Nerovnomérné peéeni pokrmu Trouba nebyla pfedem predehfata; nespravna volba (rovné rostu; Vzdy pfedehfejte troubu 10 minut; pro rovnomeérné propeceni zapnéte rezim s
nepouzity konvekéni ventilator horkovzdusnou konvekci

2. SPRAVNY POSTUP CISTENi A UDRZBY TROUBY KD4112

ZASADY HYGIENICKE UDRZBY ELEKTRICKE STOLNi TROUBY

Pred kazdym ¢&isténim: Myti vnitiniho prostoru: Péée o sklenéna dvirka:

« Vytahnéte pfivodni kabel ze zasuvky 230 V! « Otirejte mékkym hadrem s kapkou saponatu - Sklo Gistéte béznym cistiGem na okna

« Pockejte na (pIné vychladnuti trouby - Topna télesa Gistéte pouze suchym hadfikem « Zabrafite narazdm kovovych pfedmétd do skla
- Vyjméte rost, plech i otoény rozen - Nikdy neponofuijte télo trouby do vody! « Zkontrolujte tésnéni po obvodu dvifek

« Zkontrolujte dno komory - Nepouzivejte agresivni CistiCe ve spreji « Pfed dal$im pouzitim nechte troubu vyschnout
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KRAFT&DELE - GERMAN DESIGNED

QUALITY TROUBY

PROHLASENI O SHODE A ZARUCNi PODMINKY + KUCHYNSKE SPOTREBICE A ELEKTRICKE

KD4112

ES / EU PROHLASENI O SHODE (EC DECLARATION OF CONFORMITY)

Vyrobce / Zplnomocnény zastupce v EU:
Foreintrade S.A., Janowek, ul. Modrzewiowa 54, 05-555 Tarczyn, Polsko
timto na svou vyhradni odpovédnost prohlasuje, Ze nize uvedené strojni / technické zafizeni:

Vyrobek: Elektricka volné stojici stolni horkovzdu$na trouba Kraft&Dele KD4112 s vnitinim objemem 48 litr(i, pfikonem 2 000 W, plynulou regulaci teploty 100-250 °C, mechanickym &asovacem 0-60
minut se zvonkem, rezimem stalého chodu STAY ON, horkovzdusnou cirkulaci vzduchu (konvekci), motorickym otoénym grilovacim rozném, dvojitym prosklenim dvifek z bezpec¢nostniho tvrzeného skla a

bohatou sadou pekadti a drzakl
Obchodni oznaéeni / Model: KRAFT&DELE KD4112 + Rok vyroby: 2026

Splfuje pozadavky evropskych smérnic:

«  Smérnice 2014/35/EU o harmonizaci pravnich predpist tykajicich se elektrickych zafizeni (LVD)
«  Smérnice 2014/30/EU o elektromagnetické kompatibilité (EMC)

«  Smérnice 2011/65/EU o omezeni pouzivani nebezpecnych latek (RoHS)

« Nafizeni (ES) €. 1935/2004 o materidlech uréenych pro styk s potravinami

Aplikované harmonizované normy a specifikace:

CSN EN 60335-1 (Bezpe&nost elektrickych spottebicti pro domacnost)

CSN EN 60335-2-9 (Zvlastni pozadavky na opékade chleba, grily a prenosné pedici piistroje)
CSN EN 62233 (Metody méfeni elektromagnetickych poli spotfebicti pro domécnost)

CSN EN IEC 55014-1, CSN EN IEC 55014-2 (Elektromagneticka kompatibilita)

CSN EN IEC 61000-3-2, CSN EN IEC 61000-3-3 (Emise harmonického proudu a kolisani napéti)

Osoba povérena sestavenim a archivaci technické dokumentace v EU: Krzysztof Forein, sidlo spole¢nosti Foreintrade S.A.

Misto a datum vydani: Tarczyn, 15. ledna 2026

Krzysztof Forein
Prezes Zarzadu (Foreintrade S.A.)

ZARUCNi PODMINKY A AUTORIZOVANY SERVIS V CR

Na vyrobek je poskytovana zakonna zéruka v délce 24 mésict pro spottebitele (fyzické osoby dle
ob&anského zakoniku) a 12 mésicti pro podnikatelské subjekty (ICO dle obchodniho zakoniku) od data
prevzeti zboZi.
Zarugni i pozaruéni servis, technické konzultace a dodavky originalnich nahradnich diléi pro Ceskou
republiku zajistuje:

Nejedly s.r.o. - Autorizované servisni centrum a distribuce Kraft&Dele

Web: www.nasenaradi.cz * E-mail: info@nasenaradi.cz

EVIDENCNI LIST PRAVIDELNYCH ZARUCNICH A SERVISNICH REVIZi

EKOLOGICKA LIKVIDACE A ODPADOVE HOSPODARSTVi

V souladu se zakonem ¢. 541/2020 Sb. o odpadech nesmi byt vyfazena elektricka trouba vhazovana
do smésného komunalniho odpadu. Pfistroj odevzdejte na oficialni misto zpétného odbéru
elektrozafizeni (katalogové ¢islo odpadu 20 01 36 — elektroodpad, 17 04 05 — Zelezo a ocel, 17 04 02 —
hlinik). Obalovy karton odevzdejte do tfidéného sbéru (15 01 01).

Obalové materidly (lepenka, LDPE fdlie) jsou 100% recyklovatelné a patii do sbérnych nadob na
separovany komunalni odpad. Chrafite Zivotni prostiedi a nevystavujte pfirodu nebezpeénym
odpadim.

DATUM ZAZNAMU DRUH REVIZE / SERVISNIHO UKONU POPIS PROVEDENYCH PRACI A VYMENENYCH DiLU RAZITKO A PODPIS TECHNIKA

15. 01. 2026 Vystupni kontrola kvality (QC)
Servisni prohlidka (12 mésicl)
Servisni prohlidka (24 mésic)

Mimoradné oprava / Gdrzba

KRAFT&DELE - Elektricka stolni trouba 48 | / 2000 W s grilem a oto&nym rozném

Ovéfeni kompletnosti, rozmérova inspekce, zkouska mechaniky

Foreintrade S.A. QC Dept. « Schvaleno v/

- Strojové pfelozeno g, g



